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ICUMSA METODY LABORATORNiIi KONTROLY CUKROVARNICKE VYROBY

Metoda GS2-11 (1994)

Stanovenie vizualneho vzhPadu bieleho cukru
pomocou braunschweigskych standardov farebného typu

oficialna metoda

1 Rozsah

Touto metddou sa stanovuje vizudlny stupen bielych cukrov
v porovnani s braunschweigskymi Standardmi farebného typu (1).

2  Oblast pouzitia

Tato metdda, ktord mdZe byt sicastou analyzy kvality bieleho
cukru, sa da pouzit iba na biele krystalické cukry (2). Cukry
s extrémnym rozdelenim zrnitosti, zvlast praskové a jemné cuk-
ry ako aj cukry s poskodenym zrnom, nie st vhodné pre toto

stanovenie farebného typu.
3  Definicie pojmov

Braunschweigské Standardy farebného typu predstavuji stup-
nicu 7 Standardov cukru roznej farby, ktoré sa pouzivaju na
vizualne hodnotenie bielych cukrov (3).

4 Princip metody

Cukor sa vizudlne porovniva so Standardnymi farebnymi typ-
mi, ktoré st o¢islované od 0 do 6 a ktoré su pripravené z bieleho
cukru vysokej kvality s pevnou velkostou Castic umelo zafarbe-
nych presne definovanym postupom (3-6).

5  Material

Braunschweigské farebné typy. Daji sa zakupif v Ustave tech-
nolégie sacharidov pri Technickej univerzite v Braunschweigu,
P. O. Box 46306, D-38036 Braunschweig, Nemecko. Ich pouZitie
sa odportca pri povinnych analyzach cukru. Alternativne sa
moézu pripravit aj nasledujicim spdsobom — farebna zmes:

- 40 dielov francizskej okrovej 8109 (Z1td),

- 1 diel okrovej 8113 (Cerveno-hneda),

- 6 dielov cyperskej hnedej (tmavohneda),

ZloZenie tejto farebnej zmesi treba brat ako priklad. Daji sa
pouZit aj iné zmesi za predpokladu, Ze splfiaji podmienky uve-
dené v tab. L

Zlozky farebnej zmesi nechajte zmieSavat 8 az 10 hodin
v miesacom bubne - farby nedrvte ti¢ikom. PouZity cukor by
mal byt ¢o najmenej zafarbeny a mal by mat nizku odraznost
(nizky lesk). Velkost Castic cukru by sa mala pohybovat medzi
0,5 a 1 mm. Odvazené mnozstvo farbiva (vid dalej) dékladne
premiesajte so 750 g nasyteného roztoku cukru pri izbovej tep-
lote (67% susiny stanovenej refraktometricky).
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Aby sa zmes dokladne premieSala, je najprv potrebné premiesat
farbivo s malym mnozstvom roztoku, potom pridat zvysny roz-
tok a pokracovat v mieSani, kym sa farbivo v roztoku rovno-
merne nerozptyli. K roztoku pridajte 750 g suchého cukru
a roztok mieSajte 6 mindt. Davajte pozor, aby nedoslo
k poskodeniu krystilov v désledku oterov o steny alebo dno
nadoby. Zmes nakoniec odstredte pri 3 000 ot/min. v malej cen-
trifige s polomerom 120 mm. Pokracujte v ru¢nom miesani vlh-
kého cukru na vzduchu, kym strati lepkavost, a potom ho
rozotrite na papier, na ktorom ho nechajte cez noc vysusit.
Sirup z odstredovania zozbierajte a eSte raz pouzite na zafarbe-
nie dalsieho 750 g podielu cukru. Potom tekutinu vylejte.
Mnozstvo pouZzitého farbiva zavisi od podmienok, za ktorych
bolo pripravené, ako aj od rozmerov centrifigy. Braunschweig-
sky ustav sacharidov dosahuje takmer vzdy spravne zafarbenie,
ak mnozstvo farbiva m (mg) rastie kvadraticky s ¢islom fareb-
ného typu # podla nasledujicej rovnice:

m =201 + 30n

Ak sa reflexny pomer odliSuje od tabulkovej hodnoty o viac
ako £0,005, je potrebné vykonat zdvere¢nu upravu farby pri-
praveného farebného typu tak, Ze sa dany farebny typ zmiesa
s primeranym mnozstvom najblizSieho vysSicho, resp. nizsicho
farebného typu.

Kontrola pripravenych farebnych typov sa robi na reflexnom
fotometri podla metédy GS2-13. PrevaZujica vinova dlzka za-
farbenych cukrov je 576 £2 nm, kontroluje sa pomocou cukrov
s farebnou sytostou minimilne 0,1. Reflexné pomery jednotli-
vych farebnych typov si uvedené v tab. L.

Tab. I. Reflexné pomery réznych braunschweigskych farebnych
typov
farebny R(426)/R (620) R(495)/R (620)
typ gl??olutna r]odnota avbsolytna Ijodnota
oficialna metoda, 1982 doCasna metoda, 1986
0 0,952 0,985
0,915 0,961
2 0,878 0,937
3 0,842 0,913
4 0,805 0,889
B 0,768 0,865
6 0,731 0,841
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Zavislost ¢initelov odrazu od vinovej dlzky vo viditelnej Casti
spektra by mala byt hladka krivka bez maxim a minim tak, ako
je to v pripade bielych cukrov (5).

POZNAMKA — Po troch rokoch skladovania farebnych Standar-
dov v uzatvorenych nddobdch chrdanenych pred svetlom by ne-
malo dojst k vyraznym zmendm sytosti ani prevazujiicej vinovej
dlZky.

6  Pristrojové vybavenie

6.1 Nadoby na vzorky (5). Bezfarebné alebo biele stvorcové
krabicky z plastu alebo karténu s rozmermi podstavy 60 X 60 mm
a vyskou 28 mm.

6.2 Pozorovacia skrinka. V skrinke s rozmermi 20 x 120 X
50 cm (hlbka x $irka x vyska) vpredu otvorenej je namontova-
na fluorescen¢nd trubica s dennych svetlom tak, aby zvisla vzdia-
lenost medzi lampou a vzorkami bola priblizne 35 cm. O
pozorovatela su chranené pred priamym dennym svetlom lam-
py pasom so Sirkou 15 cm, ktory sa nachidza v hornej Casti
skrinky. Svetelny zdroj by mal mat korelovanu teplotu farby
5000 K, ktord priblizne zodpoveda hodnote CIE iluminant B
(4 800 K). Odporacané sa lampy Philips TL20W/47. (5)
POZNAMKA — Do roku 1982 ICUMSA odporiicala sveielny zdroj
s korelovanou teplotou farby 6 500 K, zodpovedajiicej priblizne
hodnote CIE iluminant C (6 750 K). Odporiicané lampy boli
Osram HNT 120 a Philips TL25W/55. Zmena svetelnébo zdroja
vychddza z prdace C. CorneTA (7), P. DEVILLERSA ET AL. (8) a medzi-
laboratorneho testu, ktory vykonal A. Euvericr (9). KedZe medzi
vysledkami ziskanymi na zdklade réznych svetelnych zdrojov
neboli Ziadne vyrazné rozdiely a kvdli skutocnosti, Ze odporii-
cané lampy uz neboli komercne dostupné, sa ICUMSA v roku
1982 rozhodla odporiicanie zmenit.

Pozadie pozorovacej skrinky by malo byt biele alebo neutrdlne
Sedé€, dno biele. Skrinka sa musi umiestnit tak, aby lampa bola
na Urovni o¢i a na vzorky nedopadalo priame denné svetlo ani
iné umelé osvetlenie.

7 Vzorky
Testovanu vzorku bieleho cukru dokladne premiesajte, aby ste

dosiahli homogénne rozdelenie velkosti ¢astic. Pri miesani tre-
ba zabranit oterom krystilov cukru.

8  Postup

Casti vzoriek preneste do nidob na vzorky (vid 6.1) tak, aby
boli nddoby plné az po vrch. Povrch vyhladte sklenou tycin-
kou. Vzorku priblizne porovnajte s farebnymi typmi tak, Ze ju
umiestnite medzi krabicky so Standardmi.

Vykonajte presné porovnanie tak, Ze vzorku budete striedavo
davat na prava a fava stranu od Standardu a budete odhadovat
jej hodnotu medzi dvomi za sebou iddcimi farebnymi typmi.
Medzi krabickami nenechavajte volny priestor.

Pri vzorkach, pri ktorych sa velkost Castic a lesk krystalov lisia
od Standardnej série, davajte pozor, ¢i pozorujete farbu, alebo
len odraz (lesk) krystdlov.

9  Vyjadrenie vysledkov

9.1 Vypocet. Priemerny odhad troch nezavislych pozorova-
telov (s presnostou na 0,1 jednotky) sa zaznamena ako farebny
typ:

1 + 2 + { 3
Sfarebny typ n = %

9.2 Presnost (10). Bolo dokizané, Ze metéda ma Standardnu
odchylku opakovatelnosti 0,109 a Standardnt odchylku repro-
dukovatelnosti 0,183.

10 Literatura

1. Sprdva z 20. zasadania ICUMSA. 1990, s. 49.

. Scunemer F. (ed.): Sugar Analysis: ICUMSA Methods. 1979,
s. 129-131.

. Sprava z 15. zasadania ICUMSA. 1970, s. 274-283.

. SchnEER F., EMMERICH A., DUBOURG J.: Zucker, 18, 1965, s. 571-574.

. Sprava z 18. zasadania ICUMSA. 1982, s. 375.

. Sprava z 19. zasadania ICUMSA. 19806, s. 410-411.

. Sprdva zo 16. zasadania ICUMSA. 1974, s. 304-320.

. DEviLLERs P., Detavernier R., RoGer J.: Sucr. Franc., 117, 1976,
S. 227-228.

. Sprava zo 17. zasadania ICUMSA. 1978, s. 350-353.

10. Sprdva z 18. zasadania ICUMSA. 1982, s. 372-373.

QO 1 O\ N W NS

\O

Prelozila Alzbeta Korcekovd



