LISTY CUKROVARNICKE a REPARSKE

ICUMSA METODY LABORATORNiIi KONTROLY CUKROVARNICKE VYROBY

Metéda GS2/3-18 (2007)
Stanovenie turbidity roztokov bieleho cukru

oficialna metoda (1)

1 Rozsah

Této metoda sa pouZziva na stanovenie turbidity roztokov biele-
ho cukru, pre cukry s farbou nepresahujicou 50 U .

2  Oblast pouZitia

Této metdda je urCend pre cukry s farbou do 50 TU. Metdda sa
nepouziva v pripadoch, ked sa vyZaduje Gprava pH, napr. ked
farba presahuje 50 1U.

Metoda na stanovenie turbidity bieleho cukru je odvodend
z ICUMSA metody GS2/3-10 (2007). VSeobecne sa turbidita meria
ako rozdiel farby cukorného roztoku pred filtraciou a po filtricii.
Takto merana turbidita sa vyjadruje v jednotkach ICUMSA (IU).
Tato metddu mozno pouZit na vSetky krystalické alebo praskové
biele cukry a velmi Cisté sirupy (vSeobecna trieda 2 a 3) za
predpokladu, ze dalej uvedenym postupom mozno pripravit
filtrovany skdSobny roztok. Metdda je nevhodni pre cukry, kto-
ré obsahuju farbiace zlozky, zdkal alebo aditivne litky do takej
miery, Ze nemoZno pouZit filtriciu.

3  Definicie pojmov (2)

3.1 Transmitancia roztoku. Ak / predstavuje Ziarivd ener-
giu dopadajicu na prvy povrch roztoku a L Ziarivi energiu,
ktord opusta druhy povrch roztoku, potom

1, . .
T= 7 = transmitancia roztoku,
2

(1007 = transmitancia v percentich).

3.2 Priepustnost. Ak 7, je transmitancia kyvety s roztokom
a T, transmitancia tej istej alebo rovnakej kyvety obsahujicej
Cisté rozpustadlo, potom:
Ty = —=— = priepustnost roztoku.

Trozp
3.3 Absorbancia. Potom:
A, = —log,, T; = absorbancia roztoku.

3.4 Index absorbancie. Ak bje dlZka (v cm) absorb&nej dra-
hy medzi hrani¢nymi vrstvami roztoku a ¢ koncentricia roztoku
cukru (v g/ml), potom:

AS
a, = e = index absorbancie roztoku.
c

3.5 Farba a turbidita podla ICUMSA. Farba a turbidita podla
ICUMSA sa uddva ako tisicndsobok indexu absorbancie. Takto
vypocitané hodnoty predstavuji jednotky ICUMSA (IU).
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4 Princip metddy

Biely cukor sa rozpusti v destilovanej vode tak, aby jeho kon-
centrdcia v roztoku bola 50 %.

V tomto roztoku sa stanovi absorbancia a farba. Roztok sa po-
tom prefiltruje cez membranovy filter, aby sa odstranila turbidi-
ta. Znovu sa stanovi absorbancia a farba filtrovaného roztoku.
Rozdiel dvoch hodndt farby udava turbiditu. Absorbancia sa
meria pri vinovej dlzke 420 nm.

5  Chemikalie
Pouzivajte iba destilovant vodu alebo vodu porovnatelnej Cistoty.
6  Pristrojové vybavenie

6.1 Pristroj — spektrofotometer alebo kolorimeter, ktory do-
kiZe meraf priepustnost svetelného Ziarenia pri vinovej dizke
420 nm so spektralnou sirkou nie vic¢Sou ako 5 nm. Pristroj by
mal byt vybaveny mriezkovym alebo hranolovym monochro-
matorom alebo interferen¢nym filtrom.

6.2 Kyvety — PouZivajte kyvety s dlzkou minimédlne 4 cm. Pre
cukry s nizkou farbou su lepsie kyvety s dlzkou minimalne
10 cm. MozZete pouzivat aj referenént kyvetu za predpokladu,
Ze skudka s destilovanou vodou ukazala, Ze Gdaje ziskané z oboch
kyviet sa ligia maximilne o 0,2 %. Iné dizky kyvety, napr. 5 cm, je
moZné pouZit tieZ, s primeranou zmenou vo vypocte.

6.3 Membranové filtre — nitrat celul6zové, velkost porov
0,45 um, priemer 47 mm.

POZNAMKA — Velkost porov sa urcuje skiiskou ,bublinkovych
bodov* (3).

6.4 Drziak na membranové filtre — mal by mat podstavec
z nehrdzavejicej ocele.

6.5 Ultrazvukovy kipel — na odvzdusnenie filtrovaného roz-
toku cukru.

6.6 Refraktometer — napr. typ Abbe, kalibrovany pri 20 °C,
s hranolom s vodnym plastom.

6.7 Laboratérne vahy — s rozliSenim 0,1 g.

6.8 Magnetické miesadlo.

6.9 Rozne odmerné sklo — kadicky, filtracné banky a tyCinky
na miedanie.

7  Postup

Dokladne premie3ajte vzorku cukru. Do 250 ml kénickej banky
odvizte 50,0 £0,1 g vzorky a 50,0 0,1 g destilovanej vody (5).
Cukor rozpustite pouzitim magnetického miesadla.

Ak je v roztoku vela bubliniek, zvycajne pomodze pomalé miesa-
nie roztoku alebo nechajte banku na chvilu postat. Ak to nepo-
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ICUMSA metody laboratorni kontroly cukrovarnické vyroby

mdze, odvzdusnite roztok ponorenim kadicky do ultrazvukové-
ho kupela na 3 min. Bublinky vsak zvycajne nie si problémom
pri priprave roztokov bieleho cukru.

Odmerajte susinu roztoku na refraktometri. Je nevyhnutné vy-
konat tento krok, kedZe aj malé chyby pri viZzeni mdZu zmenit
koncentriciu a tak zmenif aj vysledok. Dalsie detaily postupu
st popisané v ICUMSA metéde GS4/3-13.

Vynulujte spektrofotometer, nastaveny na vinova dfzku 420 nm,
pomocou deionizovanej alebo destilovanej vody.

Ak pouzivate opakovane pouzitelné kyvety, vyplachnite ich
malym mnozstvom meraného roztoku a uistite sa, Ze kyvety su
zvonku Cisté a suché.

Odmerajte absorbanciu A, . nefiltrovaného roztoku pri vino-
vej dlzke 420 nm v kyvete primeranej dlzky.

Vypocitajte farbu nefiltrovaného roztoku pomocou vzorca uve-
deného nizsie.

Zvy$né mnoZzstvo vzorky prefiltrujte cez membranovy filter (6.3)
s pouzitim podtlaku do cistej a suchej kénickej banky.
Odvzdusnite roztok v koénicekj banke ponorenim do ultrazvu-
kového kipela na 3 min.

Odmerajte refraktometrickd susinu (RDS) roztoku, s presnostou
£0,1 g/100 g.

Odmerajte absorbanciu A, s filtrovaného roztoku pri vlnovej
dlzke 420 nm s pouZitim vhodnej kyvety. Vypocitajte farbu fil-
trovaného roztoku podla vzorca uvedného nizsie. Zaokrahlite
vysledky na najblizsie celé Cislo.

8  Vyjadrenie vysledkov

8.1 Vypocet. Z hodnoty RDS filtrovanej a nefiltrovanej vzor-
ky, zistenej podla bodu 7, vypocitajte koncentriciu suSiny
v roztoku, c.

Z hodnoty RDS stanovte interpoldciou hustotu roztoku vzorky
p v kg/m’, a to bud z tab. L, z prislusnej tabulky ICUMSA v SPS-4
alebo prislusnej rovnice (4). Koncentricia roztoku vzorky (g/ml)
bude potom dana vzorcom:

RDS - p
c= =
10°

POZNAMKA -V pripade, ak pouZivate tabulky SPS-4, je namiesto
tidajov pre p potrebné brat hodnoty pre m,/V. Pri pouZivani
udajov pre p vznikd chyba radu 0,1 %.

8.2 Vypocet farby a turbidity. PouZite koncentricie celkovej
susiny (g/ml), urcené z refraktometrickych tdajov:

1000
(dl7ka kyvety, cm) - (koncentr. sus., g/ml)

Az nefi -

Farba bez filtracie =

Apzjur - 1000
(dlzka kyvety, cm) - (koncentr. susiny, g/ml)

Farba po filtracii =

Turbidita = (Farba bez filtricie) — (Farba po filtracii)

Vysledok zaokruahlite na najbliZsie celé Cislo.

POZNAMKA — Farba po filtrdcii je porovnatelnd s hodnotami
Sarby cukru ziskanymi podla ICUMSA metody GS2/3-10 (2007).
8.3 Presnost stanovenia. Na ziklade predbeZnych $tadii, pre
cukry s turbiditou do 20 IU by absolitny rozdiel medzi dvomi
vysledkami ziskanymi za podmienok opakovatelnosti nemal byt
vacsi ako 3 TU. Pre cukry s turbiditou do 20 IU by absolitny
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Tab. |. Hustota roztoku vzorky p v zavislosti na hodnote refrak-
tometrickej susiny RDS

RDS (%) Hustota p (kg/m®)
47 12133
48 12187
49 1224,2
50 1229,7
51 1235,2
52 1240,7
53 1246,3

rozdiel medzi dvomi vysledkami ziskanymi za podmienok re-
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ROZHLEDY

Rearick D. E., McKay Ch.
Déleni aminokyselin z melas v chromatografic-
kych separacnich systémech (Amino acid elimina-
tion in chromatografic milasses separation systems)

Aminokyseliny obsahuji kyselé i bazické funkc¢ni skupiny
a mohou v zdvislosti na pH roztoku vystupovat jako aniony,
kationy a nebo ambiony. Protoze je nidboj ambionl nulovy,
maji aminokyseliny obsazené v melase (alanin, tyrosin, serin,
threonin, leucin a izoleucin) tendenci postupovat pfi chroma-
tografické separaci spolu se sacharosou. Kyseliny glutamova,
asparagova a betain jsou z 90 % pfi déleni v systému pohyb-
livého loze (SMB) separovany.

Zuckerind., 132, 2007, €.7, s. 549-552. Ciz

Lee Tu, Lin Y. Sh.
Dimorfni forma sacharosy (Dimorphs of sucrose)

Pevna sacharosa rekrystalizovana pfi 60 °C z vodného rozto-
ku metanolu vykazala pfi dynamické diferencni kalorimetrii
(10 °C/min.) dva endotermni vrcholy pii 150 °C a 189 °C,
zatimco komeréni cukr jen jeden vrchol pii 190 °C. Obsah vody
v rekrystalizované sacharose byl 0,03 %, v komerénim cukru
0,49 %. Z vysledku rentgenové difraktometrie autofi soudi na
piitomnost konformacni polymotfie na glykosidické vazbé. Oba
cukry vykdzaly téz razné kiivky rozpustnosti ve vodé. Tato
skute¢nost navozuje problém kontroly kvality sacharosy pfi
jejim specidlnim pouziti, napf. ve farmaceutickém pramyslu.

Int. Sugar J., 109, 2007, ¢.1303, s. 440—445. Ciz
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