FRONEK: Priivodce cukrovarnickou expozici muzea v Dobrovici

Pruvodce cukrovarnickou expozici
muzea v Dobrovici

GUIDEBOOK TO THE DOBROVICE MUSEUM SUGAR PRODUCTION STAND

Daniel Fronék — kurator Dobrovickych muzei

Dobrovickd muzea jsou rozclenéna na ctyri zakladni cdsti— muzeum vepaistvi, cukrovarnictvi, libovarnictvi a mésta Dobrovice
(pavilony M1 az M5). Cukrovarnickd expozice— kterd je predmétem tohoto prispevku— je umisténa zejména v prizemi a v pronim patre
pavilonu M1, 1. v tzv. sdle a na byvalé sypce, pokracuje v dsti pavilonu M4 a ve veélsi casti pavilonu M5. V pavilonu M2, M4 a v casti M5
se nachdzi expozice fepaistvi, v cdsti M1 a v Casti M5 muzeum libovarnictvi a v Casti M3 muzeum mésta— tyto expozice jsou popsany
v ndasledujicich clancich.

Expozice cukrovarnictui je hlavni a nejdiileZitéfsi casti Dobrovickych muzei. Veskerd pozornost je v celem procesu péstovani repy
a vyroby cukru soustiedena na konec celébo retézu, na konecny vyrobek, kterym je cukr— sacharosa. Ten je konzumouvdn Ci ddle spo-

trebovdvan, ne fepa. V Dobrovickych muzeich tak nabizi nejuetsi Skdalu informaci, fotografii a expondtii prave cukrovarnickd expozice.

Zacnéme na dvorfe Dobrovickych muzei. V levé ¢asti dvora  vitrin, které v ¢asoveé vymezeném obdobi budou obsahovat rizné
se nachdzi hlavni vstup do muzea v podobé velkého tubusu. Ten — naméty vazici se k cukrovarnické tematice.
predstavuje zakladni pracovni operaci cukrovaru — extrakei cukru
z fepy do vody. Kazdy, kdo chce dojit do prvniho patra, musi
timto tubusem projit — po tocitém schodisti stejné jako nafezand  Obr. 1. Cisternovy vagon s lokomotivou CS 400 na nadvoli muzea
fepa pii extrakci (pozn.: patro mad i bezbariérovy pristup).

V pravé ¢asti upoutaji pozornost nejvétsi muzejni expona-
ty: parni lokomotiva doplnéna o cisternovy vagon. Parni
lokomotiva pochizi z lihovaru Smifice. Je poslednim vyrobkem
typu CS 400 strojiren CKD Sokolovo Praha. Do Dobrovice byla
v roce 2009 prepravena z Turnova, kde byla vystavena pred
nddrazim. Sice jiz davno nebafd a nekouii se ji z komina, ale je
krasnou pfipominkou, Ze tento typ v Dobrovici na cukrovarské
vlecce také jezdil. Za lokomotivou stoji cisternovy vagon. Podle
dostupnych tdaja byl vyroben v 90. letech 19. stoleti a byl pou-
Zivan pivodné jako soukroma cisterna, pozdéji, kolem roku 1909
zafazend do stavu Rakouskych stitnich drah. Za Prvni republiky
ji byl domovskou stanici Bohumin a od roku 1931 Pardubice
(Fantovy zavody, pozdéji Rafinerie minerdlnich oleju). V roce
1953 byl piedin CSD a jako provozu jiz nevyhovujici a zastaralou
ji prodaly lihovaru v Chrudimi. Odtud byla pfepravena v prosinci
2009 na své nynéjsi misto.

Obr. 2. Vlystavni sél s projekéni plochou a posuvnymi panely (na
fotografii zatim bez expozice)
Pavilon M1 - vystavni sal v pfizemi a byvala sypka

Prizemi pavilonu

Expozice cukrovarnictvi v pavilonu M1 se nachizi ve dvou
patrech. V piizemi je vystavni sil s velkou projekéni plochou.
Jiz pfi vchodu do silu kazdého upoutd obii kostka cukru o hra-
né 1 m, vyrobend v mélnické balirn€, kterd je patrné nejvetsi
kostkou ve stfedni Evropé a zdaroven piipominkou ¢eského
predsednictvi Radé EU.

V sile prevazuji zivésné posuvné panely. Cist panel obsa-
huje informace trvalejsiho charakteru, ¢asto informace o soucas-
ném stavu a prehled cukrovaru, ¢ast je charakteru docasného,
nebot se pocitd s obménou textu. Sal dopliuje nékolik mensich
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Obr. 3. Nékteré z vystavenych homoli cukru
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Obr. 5. Historické krabice na kostkovy cukr o hmotnosti 5 kg
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V sile je pro navstévniky promitina dvacetimi-
nutovd smycka filmu, ktera zprostfedkuje pohled
piedevsim na chod soudobého cukrovaru o kampani,
tj. za plného provozu zpracovani fepy a pfi vyrobé
cukru. Navstévnikiim muzea tak tento film umoziuje
shlédnout cukrovar v ¢innosti i mimo podzimni kam-
panové obdobi.

Panely, jak jiz bylo naznaceno, sd€luji zakladni
informace o soucasné organizaci cukrovarnického
prumyslu i s ndhledem do historie. Je z toho vidét
dlouholetd organizovanost cukrovarnik( v ramci kdysi
spole¢nych stitnich utvara. Na dalsich panelech jsou
predstaveny vSechny cukrovary fotografiemi a zdklad-
nimi Udaji z jejich vyvoje a soucasnosti.

Prvni panely ale moznd prekvapivé nechrli sladké
informace, ale fotografie a idaje o rekonstrukci byva-
1ého hospodarského dvora, ve kterém se Dobrovicka
muzea nachazeji. Navstévnik je tak vtaZzen do historie
mist, v nichZ pravée stoji, a kterd byla prevazné obyd-
lena prevazujicim poctem hospodaiskych zvifat. Lze
tak ziskat vetsi a blizsi kontakt s prostfedim muzei.
Atmosféru umocnuji hlavné zachované trimové stropy
o patro vySe na sypce, jejichz stafi je datovano do
obdobfi let 1568-1578. Zaroveri je na panelech vidét
ohromné mnozstvi prace vykonané v dobé rekonstruk-
ce na muzeum, které zde odvedl spolu se subdodava-
teli hlavni dodavatel stavby, a. s. Metrostav — divize 1.
I kdyz byl projekt velmi peclivé piipraven, vlastni
rekonstrukce samozfejmé pfinesla fadu prekvapeni
a prekazek, které bylo nutno fesit na misté. Ostatné
to tak byvi, kdyZz se kopne do staré kiivé zdi.

Zv1astni prostor je vénovan Dobrovici a majitelce,
akciové spolecnosti Cukrovart a lihovart TTD, jako
zakladatelce muzei a jako spolecnosti, kterd v Cechich
dokdzala vyrazné zmodernizovat a zkoncentrovat
vyrobu cukru z celé fady malych a neefektivnich za-
vodl. Rovnéz tak samostatné misto md i balirna cukru
v Mélniku, pokracovatelka dnes jiz neexistujictho
mélnického cukrovaru, kterd byla zmodernizoviana
v nejvetsi balirnu cukru na vychod od némeckych
hranic. Ro¢né se zde zabali okolo 80 tisic tun cukru,
coz jesté pred dvaceti lety bylo ¢islo z kategorie snu.

Nisledujici panely prostupné piedstavi vsech
Dobrovice, HruSovany nad JeviSovkou, Litovel, Opa-
va-Vavrovice, Prosenice a Vrbatky.

Dalsi zavésend sada je opét tematicky spole¢na —
v zikladnich bodech pfibliZi vztah a vliv cukrovarnic-
kého pramyslu k ostatnim oboram lidské cinnosti,
které nejvice ovlivnila nebo jimi byla vyrazné ovlivné-
na. Strojirenstvi, stavebnictvi, bankovnictvi a Skolstvi.
Zivnobanka, Nekvasil nebo CKD patii mezi pojmy,
které by si kazdy ndvstévnik mél z muzea odnést
ve spojitosti s cukrem.

Sypka — horni patro pavilonu
Horni patro pavilonu zabird hlavni ¢4st cukrovar-
nické expozice s informacemi a materidly od pocat-

ka vzniku cukrovarnictvi v Cechach aZ do nedivné
minulosti.
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Hned pfi vstupu na sypku upoutd po pravé ruce, kromé
vystavenych soucasnych vyrobku, historickd mapa cukrovara
za celé obdobi existence cukrovarnického pramyslu na dnesnim
tzemi CR. Zde si kaZdy pfi pohledu na hustou sit cukrovara,
prakticky po celém tzemi, uvédomi, Ze cukrovarnictvi nebyl jen
nahodily byznys. MoZnd se tak mohly nékomu jevit zacatky, ale
vytrvalost velkého mnozstvi zacinajicich cukrovart a nepochybné
dobré klimatické a piadni podminky mnoha mist nakonec slavily
uspéch. Osidleni republiky cukrovary nebo utvafeni krajiny
cukrovarnickou ¢innosti (budovy, pole, Zeleznice atd.), je proto
viditelné tfeba i v jiznich Cechach a na Vysociné. Nicméné brzka
selekce, zejména piirodou, nasmérovala zakladani cukrovar( jen
do mist s kvalitnimi huméznimi pudami, nizkou nadmotskou
vyskou a dostatkem vody.

Technologie vyroby cukru je téma, které se v raznych podo-
béch a intenzité objevuje prakticky vSude, kam navstévnikovo oko
dohlédne. Je to pochopitelné, protoze jednotlivé faze vyroby cukru
prosly svym vyvojem, a viechny se néjakym zptsobem podilely,
nebo stile podileji na tvarech a velikostech stroju, budov nebo na
konecné podobé vyrobku. Neni také bez zajimavosti, Ze vSechny
hlavni faze vyroby jsou spojeny s vynikajicimi osobnostmi, které
otacely pomyslné cukerni kolo dé&jin dopfedu.

Julius Robert vynalezl v Zidlochovicich difuzi, jako zptsob
ziskdvani cukru z fepy. Je to celosvétové rozsifena a dodnes
nepiekonand metoda; jiz 146 let. Také Arnost Mik svym vynile-
zem popsanym v roce 1885 (hasidlo na vipno) zastinil vSechny
predchozi zplisoby. A dalsi, Hugo Jelinek, cukrovarnik, ktery
vyfesil letity problém s Cisténim fepné $tavy. Dodnes se podle
jeho zplisobu surova §tava s vipennym mlékem probublava oxi-
dem uhlicitym, jak to pfedvedl ve vyso¢anském cukrovaru v roce
1863. A do Ctvefice — Jakub Krystof Rad, feditel rafinerie cukru
v Dacicich, ktery vynalezl lis na kostky cukru — uZz v roce 1843.

Kdo by si myslel, Ze je vyctu vzacnych osobnosti konec,
mylil by se. Jen je v ném pokracovino v oblasti analytické
chemie, oboru, ktery vyznamné celosvétove ovlivnil laboratorni
metody sledujici a kontrolujici cukrovarnicky provoz. Pfedevsim
je tfeba uvést Karla Napoleona Ballinga, ktery dal v roce 1841

Obr. 6. Historicka forma a dalsi nastroje na dpravu homoli
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Obr. 7. Z expozice tvarovanych druhl cukru

svétu sacharometr a popsal proces méfeni. Josef Jan Fri¢, dalsi
vynikajici osobnost, v roce 1898 zkonstruoval vlastni polarimetr
a dvojice cukrovarnickych védeq, Jaroslav Dédek a Josef Vasitko,
formulovala a praxi pfedala tzv. progresivni piedcefeni — metodu,
kterd vyznamné ovlivnila proces ¢isténi difuzni stavy. Bylo by
mozné pokracovat dile, seznam osobnosti je podstatné delsi, zde
byly pfedstaveny jen ty nejveétsi. S témi dalsimi se bude mozné
postupné seznamovat v jinych ¢astech expozice. V kazdém pii-
padé vzesly z Ceského tizemi tak zasadni vynalezy cukrovarnické
technologie a analytiky, Ze o ném lze bez nadsazky hovofit jako
o prukopnikovi a hybateli svétovych déjin cukru.

Nenechat si ujit podrobnégjsi prohlidku prafezu modelu
cukrovaru, visictho na zdi proti hlavnimu vchodu na sypku, by
mélo byt zcela samoziejmé, protoze se na ném kazdy dozvi,
jak takovy cukrovar vypadal jesté v neddvné dobé (z prevazné
vétsiny vypada i dnes stejné) a pozna zakladni procesy a stanice

Obr. 8. Maxikrystal o hmotnosti 5 kg
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Obr. 9. Suroviny potfebné k provozu cukrovaru

Obr. 12. Cést vystavenych laboratornich pomiicek

Obr. 10. Pohled na ¢ast historické laboratore

Obr. 11. Jeden z rady modeld v cukrovarnické expozici
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vyroby cukru. S nékterymi ¢astmi zobrazenymi na prufezu se
pak muZze navstévnik setkat v ruznych mistech sypky nebo
jinych pavilonu, at uz je to v podobé fotografii zafizeni nebo
malych modelt, skute¢nych stroji nebo tfeba surovin potfebnych
k provozu cukrovaru. Zde lze ukazat na takové materidly, jako je
napfiklad spodium, kfemelka nebo karborafin. Zajimavosti jsou
itzv. inkrustace — srostlice a usazeniny materidlQ, které zejména
v potrubi dokaze vytvaret teplo, tlak a voda.

Krabicky, krabice, pytlicky, sicky, roury a vrtule a vedle toho
maxikrystal, velké, mensi, malé a nejmensi krystaly, kosticky,
kostky, homolicky, homolky a maxihomole. Jedno z hlavnich
lakadel cukrovarnické expozice, jedna z hlavnich a viditelnych
fazi vyroby cukru — obal s vyrobkem. V depozitifi je jich tolik,
Ze by se s nimi mohla polepit veSkera plocha podlah, zdi
i stropt, nebo z nich sesypat asi jedna tuna cukru. Vystavni
vitriny umoznuji navstévnikim ukazat zakladni podoby vyrob-
ki i obali. A je pocitino s jejich obménou. Krystal cukru je
zakladni podoba pevného skupenstvi sacharézy. Vsechny jiné
ndzvy (krupice, moucka, pisek, Corse Grain, Cubes, tablets,
CB1, chips atd.) jsou jen pojmenovanim velikosti, tvart a zpi-
sobll zpracovani. Oko divdka rozhodné upoutd ve zvlastni
skiince skutecné abnormalné velky krystal cukru. Vazi 5 kilo-
grami a md rozméry 23 X 17,5 X 14 cm. Lze jej sméle nazvat
maxikrystalem. O kus dil jsou ukdzany krystaly jak v raznych
velikostech, tak i v riznych balenich. Kazdy by se mél podivat
na tzv. kubesy, specidlné vafeny druh cukru, ktery byl pfed-
métem vyznamného vyvozu, zejména na zahraniCni, veskrze
luxusni, trhy. Oku lahodici je vitrina s ukdzkami hygienicky
baleného cukru vseho stifi, typu, riznych naméta a tvaru.
Hygiena, jak se zkridcené tomuto vyrobku fikd, je pfedmétem
samostatné organizované sbératelské ¢innosti Klubu sbératelu
baleného cukru, se ¢leny nejenom v Ceské republice. Postupné
se pocitd s moznosti obmeény této vitriny aktualnimi a atraktivnimi
vyrobky z celého svéta.

Kromé atraktivnich oballi a vyrobku nabizi sypka i dalsi
nemén¢ zajimavé informace. V historické laboratofi jsou k vidéni
na malém laboratornim stole z konce 19. stoleti i na velkém pra-
covnim stole z let dvacatych pfistroje, nidoby a pomucky, které
nemohly chybét v zadné tovarni laboratori. VSechny vystavené
exponaty slouZily v praxi fadu let.
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Cukrovarnicky vyzkum a vydavatelskd cinnost

Expozice vyzkumné a vydavatelské ¢innosti cukerniho oboru
sd€luje, Ze cukrovarnictvi byl obor s velkou védecko-vyzkumnou
a vydavatelskou zikladnou reprezentovanou instituci svétového
jména a veéhlasu — Vyzkumnym udstavem cukrovarnickym. Od
roku 1923, kdy byla otevfena budova dstavu v prazskych Stie-
Sovicich, cukrovarnicky pramysl ziskal odborné védecké zazemi,
které navitévovaly deputace z celé republiky i zahranici. Ustav
si prohlédl i prezident Masaryk.

Vyzkum jiz pfevazné a pomérné ddvno skoncil, protoze
vSechno podstatné bylo objeveno a vyzkoumino. Nyni se jedna
pievazné jen o zkvalitnéni a automatizaci procesu a technologie.
Vydavatelskd Cinnost v3ak nadile pokracuje prostfednictvim
odborného ¢asopisu Listy cukrovarnické a fepaiské, ktery patii
mezi nejstarsi odborné Casopisy u nas. V expozici se proto na-
vstévnik sezndmi s prafezem vyvoje tohoto ¢asopisu i s ostatnimi
vydavatelskymi aktivitami. Samotna ¢ast vénovana cukrovarnic-
kému vyzkumu upoutd zajimavym grafickym feSenim ¢innosti
v podobé nakresleného stromu. Seznamuje i s dalSim osudem
dstavu po nuceném st€hovini ze StfeSovic v 50. letech.

Knihovna

BéZnym navstévnikum zistane utajena knihovna muzea.
Uvazuje se, ze bude pfistupnd omezené pouze po dohodé pro
odbornou vefejnost v badatelné, kde bude mozné studovat déjiny
fepafstvi a cukrovarnictvi az po soucasnost. Knihovna obsahuje
patndct tisic svazk( odborného charakteru a je pravdépodobné
druha nejucelengjsi svého druhu vabec. Md pomérné pohnutou
historii, protoze v pruméru byla kazdych 15-20 let st€hovina.
Vznikla piist¢hovanim z Brna v roce 1923 pii zaloZeni Vyzkumného
ustavu cukrovarnického v Praze-StieSovicich a dile putovala po
trase Kobylisy, Modfany, Zvolenéves a Dobrovice. Knihovna
ma ale pivod mnohem starsi, pii ustaveni obsahovala svazky
a publikace zejména z cukrovarnickych mist ¢. a k. monarchie.

Pavilon M4 — velkoobjemové obaly na cukr, funkéni
balici automat na cukr

Dalsi ¢ast cukrovarnictvi je umisténa v levé Casti pavilo-
nu M4. Je zde instalovana expozice velkoobjemovych obalt
a nékterych tkonu pfi opravich a Gdrzbé pytlu na cukr.

Uprostied této expozice je umistén stary latkovy dopravnik
pytla s cukrem, na kterém jsou vystaveny ruzné typy velkoobje-
movych oball na cukr. Vévodi jim moderni vak na 1 tunu cukru
tzv. big bag, dile jsou zde k vidéni klasické pytle z jutového
materidlu na hmotnost 50 a 100 kg a pytle papirové riznych tvart,
velikosti (na 10, 15, 20, 25 a 30 kg) a modifikaci (ztrojeny papir,
polyethylenova vlozka apod.). AZ na jednotunovy vak patii vSech-
ny vystavené obaly ke klasickému zpisobu nejenom baleni, ale
i uskladnéni cukru. Do 70. let nebyla k dispozici velkoobjemova
betonovi ¢i ocelova sila, proto bylo nutno cukr pfimo z vyroby
zabalit a pak uskladnit do etdZovych skladist cukru. Problémem
téchto skladist bylo udrzeni stdlé teploty a vihkosti atmosféry kvuli
vlhnuti a tvrdnuti cukru, proto byla néktera vytipéna.

Mezi dalsimi velkoobjemovymi obaly jsou zde k vidéni
historické bedny ze dfeva a krabice z lepenkového papiru na
kostkovy cukr o hmotnosti 25 a 50 kg, ve kterych se az do 50. let
20. stoleti expedovaly kostky z cukrovart do trzni sit¢. Vedle
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Obr. 13. Expozice baleni cukru v pavilonu M4

Obr. 14. Cést vystavenych krabic na kostkovy cukr

téchto oballl ndvstévnik uvidi i fadu dalSich pfevazné soudobych
krabic a tzv. pfebalu na kostky, sypky cukr nebo na moucku.

Hlavnim magnetem této ¢asti cukrovarnické expozice by mél
byt funk¢ni balici automat typ RA 4 na hygienické baleni cuk-
ru, neboli na klasické kavarenské sacky. Byl vyroben v roce 1970
a pracoval v cukrovaru Mélnik. Balici automaty na drobné baleni
cukru, tzv. hygieny, jsou v Cechich znimy od 30. let 20. stoleti na
baleni kostkového cukru. Sypka forma cukru se zacala balit az od
konce 50. let, nejprve o hmotnosti 7 g, pozdéji 5 g a nyni 4 g. Az do
pocitku 90. let vyroba probihala téméf vyhradné v cukrovarech.
Prvni balici automat byl sestrojen téméf na kolené v cukrovaru
Cerekvice nad Loucnou, odtud pak sériovou vyrobu pfevzaly
cukrovarnické podnikové dilny ve Skiivanech. Nejprve jednodu-
chého typu RA 2, pozdéji zdvojeného RA 4 byly vyrobeny desitky
kust, naposledy na prelomu 80. a 90. let. Nékteré byly i vyvezeny
do zahranidi.

Cukrovarnickou expozici pavilonu M4 dopliuje sada stroji
na potisk pytl a na jejich ddrzbu a opravy. Rozhodné zajimavym
exempldfem je potiskovaci kolibka pytli na cukr, kterd je
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Obr. 15. Stroj na $iti pytld, v pozadi balici stroj RA 4

_. | 4

Obr. 16. Tiskarské sto¢ky k potisku pytlt s cukrem

stale funkeni. K vidéni je také fada potiskovacich figur z riznych
cukrovarQt a s raznymi texty. Vyroba na ukdzku navstévnikim
vSak moZnd neni, protoZze modrad inkoustova barva, kterd se
k potisku pouzivala, by ulpé€la nejenom na pytli.

K predvidéni je pfipravena i vypalovacka textu na bedny.
Navstévnici by méli uvidét jeji elektrifikovanou verzi. Pivodni se
nahfivala na kamnech nebo ve zhavém uhli. Rozzhaveny kov pak
vypaloval na dfevéné bedné pozadované tdaje o obalu a obsahu.

Pavilon M5 - stroje, zarizeni a stavebni prvky cukrovart

V posledni ¢asti cukrovarnického muzea, v pavilonu M5,
se nachazeji stroje nebo jejich ¢asti, které byly tieba jesté neddavno
soucisti technologickych linek cukrovarti a podilely se na vyrobé
cukru. Nekteré z nich vsak nejsou pouziviny uz celd desetileti.
Jedno vsak maji spole¢né — z funkc¢nich nebo ze zruSenych
cukrovar( byly shromdzdény prakticky ve chvilich, kdy jim hrozil
fyzicky zdnik. Pfitom se ¢asto jednd o zaiizeni, kterd byla v Ceské
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republice nebo v §irim regionu v provozu jiz jako posledni svého
druhu nebo typu. Podafilo se tak posbirat soubor exemplait
rizného stifi. Casové se doba uzivini exempldit pohybuje od
konce 19. stoleti az do 80. let stoleti dvacatého. Uvedena sbirka
si neklade za cil predstavit za kazdou c¢ast technologie jednoho
starého zdstupce. Ani to neni mozné, protoze v fadé piipadi to
neumoznily fyzické rozméry takovych zafizeni. Napiiklad nebylo
mozno premistit cely kotel, proto jako pfipominka jsou zachovana
jen kotelni dvifka. Naproti tomu, pokud to bylo jen trochu mozné,
byl zachrafiovan cely exponit. Pfikladem je fizkolis nebo odstfe-
divka. Dalsim spole¢nym rysem vystavenych zafizeni je jejich
zachovand funkcnost anebo stav, ktery umoziuje zprovoznéni
s pfispénim mensi price a nakladu. S timto cilem také byly
z cukrovaru stroje ziskavany. U vétSiny z nich vSak neni mozné,
aby si jejich chod vyzkouseli pfimo navstévnici muzea, nebot by
nebylo mozné zarucit bezpecnost. Pfedpoklada se jesté doplrnio-
vani dal$imi exponaty, pokud se je podaii v budoucnu ziskat.

U kazdého stroje je struény popis, takze navstévnik se dozvi
umisténi stroje v technologickém postupu. Mezi vizudlné zajimavé
lze oznacit (oproti skutecnosti zde lezic) automatickou recyklujic
odstfedivku na cukr. Pochdzi z cukrovaru Mélnik a byla vyrobena
v 80. letech. Pfredstavuje typicky a sveétové rozsifeny vyrobek
kralovéhradeckych strojiren. Mirky, Bromovsky & Schulz, pozdéji
Skodovy zdvody a jesté pozdgji Zavody vitézného tGnora Hradec
Krilové — to je stru¢ny ndstin vyvoje jedné z nejznameéjsich svéto-
vych strojiren, ktera se proslavila svymi vyrobky pro cukrovarnicky
pramysl. Mezi zaifzeni dlouhodob¢ patfila i odstfedivka, ve které
se oddéluje zbyvajici tekuta faze cukru od krystalické. Svétoznamé
odstiedivky ,Weston* byly v 60. letech 20. stoleti nahrazeny fadou
LARO“, nejprve s diskontinualnim procesem prace, pozd¢ji i v po-
dob¢ kontinudlni. Vystaveny exemplar je diskontinudlni typ ARO
1250 ZVU, tzn., Ze v jednom cyklu zpracuje aZ 1,25 t cukroviny.

Dal3im velkym expondtem je fizkolis tehdejsi vychodonémec-
ké vyroby typ GH 2, ktery zejména v 70. letech vyrazné pomohl
fesit cukrovarim situaci v oblasti lisovani vyslazenych fizku.
Byl vyroben v roce 1973 a aZ do pfedchozi kampané 2009/10
pracoval v Litovli. Rizkolis patii mezi neodmyslitelny prvek tech-
nologie zpracovani cukrové fepy. Oddéluje pfebytecnou vodu
od fepnych fizka, z kterych byl difdzi ziskian cukr. Voda je dile
zpracovavana, vylisované fizky jsou bud pfimo, nebo ususené
prodivany k dalsimu vyuziti jako krmivo pro zvifata nebo jako
topné médium. Rizkolisti je znimo né&kolik typu (pfevazuji
horizontilni typy napf. Skoda, Stord, Nysa), typ GH 2 patii mezi
vertikilni. Je poslednim dochovanym v CR.

Kapsovy vytah na fepu, postaru paternoster, patiil vice jak
jedno a Ctvrt stoleti k zdkladnim zafizenim v cukrovaru. Pomoci
kapes zavéSenych na fetézech se jim dopravovala vyprand fepa do
fezacek, piicemz tak pfekondvala pomérné znac¢nou vysku (okolo
15-20 m). V davné minulosti tuto praci zastavaly Zeny a pacholci
nosenim fepy v nusich. Vzhledem k abnormilni namihavosti
zafizeni se pater( v kazdém cukrovaru vystiidalo nékolik; zbytek
posledniho byl pivodné v provozu v Lovosicich. Pét kampani,
az do té posledni v Mélniku v roce 2003/2004, denné dopravoval
a7 3300 tun fepy, &ist vytahu je z Ceského Mezifci.

Prvni v fad¢é vah je sklopnd automaticka vaha na cukr
,Chronos*, vyrobend ve vychodnim Némecku pfiblizné v letech
1975-1980. Az do likvidace pracovala v cukrovaru Kojetin. Novo-
dobi ,,Chronoska“ je pokracovatelem letité tradice vyroby tohoto
systému vah. Slouzila k vaZeni cukru prichdzejictho z vyroby na
sklad. Jakmile dopravovany cukr dosahl nastavené hmotnosti,
zasobnik vihy se preklopil, vyprazdnil a vratil do vychozi polohy.
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Obr. 17. Pohled do pavilonu M5, v popredi odstredivka ARO 1250

-

Dalsi automaticka sklopnd vaha na fepu systém ,Chronos*
patii mezi staré exponity, byla vyrobena kolem roku 1890
a pracovala v Protivin€. Némecka firma C. Reuther & Reisert
v Porynském Hennefu byla prakticky jedno stoleti nejvétsim
vyrobcem téchto vah, rozsifenych skute¢né plosné po vsech
cukrovarech. V licenci ji vyrdbéla firma Wiesner Chrudim (poz-
dé&jsi Transporta) nejCastéji s naplni pro 400 az 600 kg fepy.

K vidéni také je vazici ¢dst velmi vzacného typu — automa-
tické vagonetové vahy systém ,Wiesner* Chrudim. Byla vyrobena
v roce 1924 stejnojmennou strojirnou a az do zruSeni provozu
v roce 1995 pracovala spolehlivé a bez poruch v cukrovaru
Trnava na Slovensku. Vazici skiin byla soucasti vazictho tdseku
elektrické visuté kolejnicové drahy. Ve své dobé predstavovala
efektivni zpiisob dopravy cukru z vyroby do skladu. Na zabu-
dované kolejnici se pomoci stejnosmérného proudu pohybovaly
zavésené voziky. V urcitém misté drihy byl zabudovin vazici
systém s vazivosti do 620 kg. Vzhledem k celé konstrukci a sta-
vebnimu zakotveni se z celého zafizeni podafilo zachovat pravé
vazici skiin.

Dalsi viha na fepu je zastoupena pdsovym typem vihy
sladkych fizku ,Adequate“. Pracovala v Litovli a je originalnim
vyrobkem firmy Adequate Weighers Ltd. London cca z doby kolem
roku 1960. Tento systém nahradil do tehdy pouZivany diskon-
tinualni systém vidzeni, zejména Chronos. Adequate s rozsahem
vazivosti do 1 tuny je zabudovidna do gumového dopravniho
pasu, po kterém jsou dopravovany tzv. sladké fizky, tj. nafezana
fepa do extraktoru. Od konce 60. let 20. stoleti po tii desetileti
byl tento zptsob zjistovani hmotnosti fizkt v CR nejrozsifendjsi.

Pfed expozici vah je vystaven lapa¢ necistot z vipenného
mléka patent ,May“. Je mladsi doby vzniku (1980-1990) a po-
chazi z cukrovaru Kojetin. I pies své ,mladi“ je lapac¢ zajimavym
expondtem, protoZe je vérnou kopii pfedchoziho pavodniho
nedochovaného zafizeni patentovaného cukrovarnikem-vyna-
lezcem ing. Jindfichem Kofdnem v roce 1905. Lapa¢ odstranuje
z vyhaseného vipeného mléka neziddouci ¢asti, zejména pisek.
Hasené vapno je pak pouZito v procesu Cisténi fepné stavy.

Naproti vaham se nachdzeji exponaty z oblasti dopravniki
na cukr. Oba patii mezi pasivni systémy dopravy vyuZivajici gra-
vitaci — cukr v pytlich po nich klouZe vlastni vahou. Prvnim je
drevény sklddany tobogan, presnéji skluz pochazejici z cukrovaru
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Obr. 18. Sklopna vaha na cukr Chronos

ve Slatitianech z doby kolem roku 1961. Tobogan na pytle s cukrem
byl levnym, rychlym a praktickym pomocnikem pfi vyskladnovani
cukru z vysSich pater cukernich skladist. Zhmotiluje um a dovednost
truhlar, tesait, médikoveu a potrubdit. Je sestaven z jednotlivych
zvlast opracovanych a sestavenych dilu-prken, navléknutych na
nosnou konstrukci, kterou je kovova roura. Stavebni zabudovini
a umisténi toboganu mezi patry cukernich pid dovolilo ziskat jen
Cast z ptivodni vysky, i tak je zachovana jeho jedine¢nost a tvar.
Druhym je kovovy svifeny skluz, do roku 2006 pracujici
v cukrovaru Mélnik. Je vyrobkem vlastnich dilen cukrovaru,
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Obr. 20. Cedule se znakem cukrovaru v Praze-Modranech

a tudiz také dokladem zruc¢nosti, dovednosti a schopnosti za-
méstnanct cukrovaru poradit si i v dobé nedostatku vSech
moznych materiala. Skluz na pytle byl v mélnickém cukrovaru
pouzivan pro dopravu pytlu s cukrem o hmotnosti 50 a 100 kg
a byl umistén v nibreznim skladisti cukru, které je dodnes v
provozu predevsim pro expedici cukru v drobném spotiebitel-
ském baleni. Stroje na manipulaci s cukrem dopliuje jest€¢ mlyn
dopliikova strojni zafizeni tzv. krystalovny. Vlastni mleti cukru se
provadeélo kladivkovym zptisobem. Obecné byla v cukrovarech
vyroba mletého cukru zpocitku pouze dopliikova, nezfidka se
zpracovaval odpad z vyroby kostek a homoli. Postupné se vSak
mouckovy cukr v domacnostech rozsiiil pii piipravé a zdobeni
potravin. Strojni zafizeni mlyni patfilo mezi zakladni sortiment
vyroby zejména firmy Prokopec, pozdéji podniku TMS Pardubice
(Tovarny mlynskych stroji). Exponit je mladsiho véku, posledni
moucku umlel v roce 1998, patii vSak mezi typické a po desetileti
vyrabéné stroje tohoto druhu.

Srdce kazdého cukrovaru, kotelnu, v expozici zastupuji
jen malé kotelni soucasti. Vzhledem k rozmérim a hmotnosti
kazdého kotle nebylo mozno prevézt ani jeden z nich. Proto
jako vzpominka nebo pamitka jsou vystavena kotelni dvirka.

Prvni jsou horni dviika kotle Tischbein z cukrovaru Kojetin.
Cela baterie téchto kotlt byla v Kojetiné postavena v roce 1914.
Dviika slouzila jako pracovni otvor pro sefizovani chodu a pro
udrzbu kotle. Baterie kotlti systému Tischbein byla vyrobena v Prv-
ni brnénské strojirné, v plném provozu byla v letech 1914-1959
a zachovala se az do demolice. Druhym exemplafem jsou dvitka
kotle ,,Babcock-Wilcox“ z cukrovaru Dolni Betkovice. Staff je t€zko
odhadnutelné, protoZe uvedeny kotel byl v Befkovicich postaven
v roce 1937 jiz jako pouzity z jiné tovarny. Dvifka kotle (vyrobce
Prazské akciové strojirny) slouzila jako pracovni otvor pro sefi-
zovani chodu, pro ddrzbu a opravy kotle v mimoprovozni dobé.

Vedle Cisté nezbytnych stroju v technologickém procesu jsou
v pavilonu vystaveny i pomocné a doprovodné stroje a zafizeni.
Mezi nimi je i ventildtor na femenovy pohon z 30. let 20. stoleti
z cukrovaru Némcice nad Hanou, kde byl pouZivin prakticky
az do zruSeni cukrovaru, a to véetné femenového pohonu. Byl
umistén v zadni ¢dsti cukernich pad. Patiil mezi prvni ventilatory
pouzité v cukrovarech na odsavani cukerného prachu. Byla tak
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fesena svizelna situace kazdého cukrovaru s prasnosti v prostorach
manipulace s vyrobenym cukrem. Vznikala tam velkd mnoz-
stvi drobnych ¢astic cukru usazujicich se na vsech predmétech
a strojich. Cukr spolu se vzduchem, jak znamo, tvoii rychle se
§ifici traskavou a hoflavou smés. Manipulacni prostory cukrovaru
byly vétsinou celodfevéné, plné strojii s plochami tfeni fementi
a jinych ¢asti, a tudiz i mistem pro vznik vybuchu a poZziru
pfimo idedlnim. A Ze to nebyl jen idedl, doklddaji z historie
Cetné zaznamy o zahofeni nebo znicujicich pozarech ¢asti nebo
celych cukrovarti. Tzv. transmise (pohon stroji pomoci soustavy
femen®) byla pouzivana jako pfevod mechanické energie z mista
vyroby ke strojim rozmisténym po celém cukrovaru. V dobé pred
elektrifikaci tovaren to byl takika vyhradni zptsob, jak uvadét do
chodu ¢erpadla, vyvévy, tfasadla, pracky na fepu, odstfedivky
a dalsi stroje. Kazdy cukrovar proto zaméstnaval alespon jednoho
femenare, Clovéka, ktery opravoval a udrzoval v chodu stovky
femenu vyrobenych z vybranych kvalitnich kazi.

Dalsim zajimavym expondtem je bezpochyby buchar z kovar-
ny cukrovaru Mélnik. Pochazi odhadem z 20. az 30. let a slouzil k
obrdbéni mensich dilt a soucasti stroju a technologického zafizeni.
Nepatfil mezi zdkladni vybavent strojni dilny kazdého cukrovaru,
vyskytoval se ve velkych cukrovarech, jako byl pravé Mélnik.

Pavilon vypliuje i ukdzka stavebnich prvka z cukrovary,
které dominuji zakladni kameny cukrovara, ukizky cihel,
dlazdic a kominovych prvkl z dnes jiz neexistujicich cukrovara.
Za skutec¢né skvosty lze povazovat vystavené zdkladni kameny.
Prvnim je zakladni kdimen cukrovaru Basnice stary 139 let. Vice
neZ tunovy kvadr o objemu cca 422 tis. cm? ze svétozndmé-
ho hofického piskovce nese datum msSe svaté a slavnostniho
poklepu pfi zahdjeni vystavby cukrovaru. Kdmen byl umistén
nad Grovni terénu ve zdi budovy fepniku vlevo od vchodu do
tovarny, kde preckal demolici celého objektu.

Druhym skvostem je zdkladni kimen cukrovaru Postolopirty,
ktery se honosi stafim 158 rokt. Kvadr z piskovce neznimého
pavodu byl pii ukonceni provozu umistén v severni zdi hlavni
provozni budovy vice neZ 2 m nad terénem. Pieckal demolici,
pii niZ byl ze zdi vyniat. Nese rodovy znak ptvodnich majitelt —
Schwarzenbergu a je opatfen vytesanym prostorem pro vlozeni
dokumentl z doby zaloZeni cukrovaru.

Tretim krasnym exponitem je kulova ozdoba stitu tovarny
cukrovaru v Ceském Brodé, jejiz vznik lze odhadovat pred rokem
1900. Zhruba jednu tunu tézka piskovcova kulova ozdoba byla
umisténa v nejvyssim misté boc¢niho Stitu cukrovaru smérem
k nadrazi. Spolu s postrannimi homolemi dotvifela typicky
vzhled ¢eskobrodské tovarny na cukr. Byla sejmuta 1Zici bagru
pfi demolici. Poslednim velkym exemplafem je saturacni vape-
nec. Patif mezi zakladni pomocné suroviny pii vyrobé cukru.
Po vypileni a vyhaSeni v podobé vipenného mléka spolu
s oxidem uhli¢itym je nezbytnym komponentem pfi ¢isténi
fepné stavy. Zhruba jednu tunu vaZzici piskovec zde slouzi jako
vzorek této povrchové tézené horniny. Ve skutecnosti cukrovary
zpracovavaji pouze podstatné mensi a rovnomérné velké kusy
vapence s pozadovanym obsahem podilu jednotlivych sloucenin.

Vystavené velké kameny doplnuji jesté ukazky mensich staveb-
nich prvky, jako cihel, prefabrikdtd, dlazdic z dnes jiz neexistujicich
cukrovart. A tak je zde mozno vidét i kus kominu, cihly s riznymi
cihlafskymi znackami, dlazdice nebo nékteré z rozli¢nych ceduli.
Nejkrasnéjsi z nich, metr v praméru Siroky modfansky lev, je
tfeba piipominkou davné slavy prazského cukrovaru v Modranech.

Vnitiek pavilonu dopliuji velké zavéSené panely s razné
starymi fotografiemi vétsiny zakladnich technologickych stanic
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vyroby cukru z fady cukrovaru. Je tak vhodné doplnéna sada
vystavenych stroju informacemi o téch chybéjicich.

Jeden panel se vénuje splachovacim fepy, tzv. elfam.
V dobé otevieni muzea totiz jesté nebude ziskany exemplaf
vystaven. Podafilo se jej transportovat teprve nedavno, je po-
mérné rozmérny, demontovany a bude nutné nékteré cisti
doplnit. V cukrovaru Vrbatky byl umistén nad vle¢nou koleji
u pravého rohu fepniku hlavni provozni budovy. Ve své dobé,
az do 60. let 20. stoleti, patfil mezi zakladni zpusoby vykladani
fepy z vagonu. Jeho kapacita stacila zcela pokryt pfisun fepy
do zavodu (az 1200 t.d™). Exemplaf byl plné funkéni az do de-
montize. V obdobném stavu je jesté nékolik dalsich exemplafq,
jejich piiprava vsak zabere jisty Cas.

Specialni expozice — Hanus Karlik

Krome stalych expozic je pocitino s veétsim podilem obmén
nejenom k nejraznéjs$im vyrocim vyznamnych osobnosti ¢i objevi
v oboru, planuji se i tematické vystavy, napiiklad v oblasti druht
a obalt cukru, riiznych exponit(i obrazi, nastrojii apod. Uvodni te-
maticky zaméfenou expozici je vzpominka na vynikajictho ¢eského
cukrovarnika dr. h. ¢. Hanuse Karlika, ktery by se letos dozil 160 let.
Patfil mezi pfedni svétové osobnosti pokroku ve vyrobé cukru
a zaroven mezi kulturné-hospodafskou elitu naseho stitu. Jeho
velikost pfipomina expozice, jiz vévodi Karlikova busta a nékteré
dochované relikvie, véetné diplomu ceny, kterd byla zalozena pii
prilezitosti vyroci jeho sedmdesitin. Expozici dopliuje prehled
jeho Zivotnich dat a az neuvéfitelny pocet zastidvanych funkci.

Souhrn

Expozice cukrovarnictvi pfedstavuje zakladni a stéZejni ¢ast Dobrovic-
kych muzei, proto je ji v muzeu vénovana nejvetsi plocha. Nabizi nejda-
leZit&jsi informace a pohledy na celou vertikilu vyroby cukru v Ceskych
zemich od historie po soucasnost. Piedstavi obor od technologie vyroby
az po Siroky vybér exponitl vzorkl cukru, obalti nebo zachovanych
strojnich zafizeni ¢i stavebnich prvka cukrovart. Disponuje i unikdty,
jako napiiklad obii kostkou cukru ¢i krystalem cukru o hmotnosti
5 kg. Soucasti je i ¢dst expozice vénovand cukrovarnickému vyzkumu
a vydavatelské ¢innosti v oboru. Kromé stilych expozic je pocitino
i s kratkodobymi vystavami. Pro odborné tcely je zachovana rozsihla
knihovna, diive soudast Vyzkumného tstavu cukrovarnického.

Klicova slova: Dobrovickd muzea, cukrovarnickéa expozice, cukrovary,

historie vyroby cukru, technologie vyroby, strojni zafizeni, vyrobky cuk-
rovard, obaly, cukr.

Podékovani

Obr. 21. Busta dr. techn. h.c. Ing. Hanuse Karlika

Fronék D.: Guidebook to the Dobrovice Museum Sugar
Production Stand

The sugar production exposition represents the main and essential
part of the Dobrovice Museum, so that it is given the largest area
within. It proposes the most important information and an overview
of the whole sugar-production chain in what is today the Czech
Republic, from the most ancient history up to the present day.
It shows the industry from production processes up to a wide range
of sugar and packaging specimens, conserved old sugar-factory
machinery or parts of buildings. It also has some showpieces that are
unique, such as a giant sugar lump, or a 5-kg sugar crystal. The stand
also contains a display about sugar-related research and publishing
activity. Beside the permanent stand, temporary displays are planned.
The professional public will be able to use a well-stocked library,
formerly a part of the Sugar Industry Research Institute.

Key words: Dobrovice Museum, sugar industry stand, sugar factory, sugar
production history, sugar manufacturing process, sugar factory machinery,
sugar factory products, packaging, sugar.

Kontaktni adresa — Contact address:

Ing. Daniel Fronék, Dobrovicka muzea — Muzeum cukrovarnictvi, lihovarnic-
tvi, feparstvi a mésta Dobrovice, Palackého namésti 2, 294 41 Dobrovice,
Ceska republika, e-mail: muzeum@ttdcukrovary.cz

Zacalo to kdysi v 70. letech 20. stoleti v cukrovaru Novy BydZzov a pokracuje to az do dnegnich dnd — zajem o cukrovarnictvi. Z nevinného
sbirani sa¢kl a krabi¢ek od cukru se nakonec vyvinula systematickd dokumentace a sbér v&eho, co nese nézev cukr. Celd ta Iéta
vandrovani po cukrovarech pfinesla vztahy, kontakty a vSechny ty trofeje. A tak je mou milou povinnosti z tohoto mista podékovat vsem,
ktefi se nade mnou kdy slitovali, smilovali a podlehli mym dlouholetym vabenim, zadostem a prosbam o to ¢i ono — o vahu na fepu,
o kapsy vytahu na fepu, o elfu, o ceduli, o femenici, o pytle na cukr a dali cukrovarnické fosilie ¢i spiSe sbérné druhotné suroviny.
Kdyby nepodlehli, davno by jiz v8echny dnes v Dobrovici vystavované véci proletély kominem &i byly pretaveny ve vysoké peci. Reditelé,
techniéti vedouci a dalsf sougasni a byvali pracovnici cukrovart v Ceském Meziti&i, Dobrovici, Hruovanech nad Jevi§ovkou, Litovli,
Opavé-Vavrovicich, Prosenicich a Vrbatkach, dale v byvalych cukrovarech Basnice, Bedihost, Cesky Brod, Hrochlyv Tynec, Kojetin,
Lovosice, Némg&ice nad Hanou, o Novém BydZové ani nemluvé a v celé fadé dalsich cukrovart v Cechach a na Moravé o mné vi své.
V8em jim dékuji za shovivavost, pochopeni, pomoc a vstficnost. Bez nich by dnes v muzeu fada prostor zivala prazdnotou a byla by

ochuzena i budoucnost. A co vic, moje touhy nemaiji konce...
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Daniel Fronék
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