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V 18. storodi sa podarilo ziskat cukor z cukrovej trstiny, ale
zdroven sa hladali aj iné cesty vyroby cukru. Napriklad panov-
nicka Maria Terézia podporovala ziskanie cukru z javorového
sirupu vysadbou javorovych hdjov. V strednej Eurdpe sa vsak
pre cukrovarnictvo stala najdoleZitejSou surovinou biela repa.
Zaklady jej vyuzitia a technolégie spracovania polozili nemecki
chemici A. S. Marggraff a F. C. Achard.

Medzi priekopnikov jej Slachtenia a spracovania sa zaradil
aj presovsky lekdrnik Samuel Jan Gertinger, ktory ako prvy
v Uhorsku v roku 1801 ziskal z jedného funta repy (560 g)
jeden 16t (1,78 g) tvrdého cukru. Pokudsal sa aj o velkovyrobu,
ale nenasiel podporu.

Samuel Jan Gertinger vychadzal z nemeckych technolégii,
ktoré vo viacerych smeroch zdokonalil. UZ v tychto rannych
postupoch boli vyvinuté zikladné fizy technoldgie spracovania
cukrovej repy.

ISlo o cistenie a umyvanie repy, rezanie repy, spracovanie
rezkov lisovanim, mdcanim, ldhovanim a inymi spdsobmi, va-
renie sirupu, (Cistenie — koncentracia), Cistenie sirupu, krystali-
zacia, suSenie a rafindcia. Samuel Jan Gertinger spracoval repu
stridhanim na strdhadldch vlastnej konstrukcie. Rezky uloZené
do srstnatych vriec lisoval Zeleznymi tyCami vo vaniach. Zis-
kanu tekutinu varil v medenych kotloch na otvorenom ohni.
Varenim vyrobeny sirup Cistil dobytou krvou a po usadeni na
drevenych tanieroch opit varil v medenych kotloch. Zahusteny
sirup krystalizoval na drevenych tanieroch vo vykurovanej su-
Siarni asi 40 dni. Produktom bola hustd masa pokryta cukrovou
blanou, ktora lisovali v $pecidlnych drevenych lisoch podla
Gertingerovho patentu.

S tovarenskou vyrobou cukru zacal o tridsat rokov neskor
podnikatel Mikuld$ La¢ny v prvom cukrovare na Gzemi Uhorska
vo Velkych Ulanoch na juhu Slovenska. Cukrovar viedli zahra-
ni¢ni odbornici Belgi¢an B. Duboise a Franctz H. Imhoff. V tom
istom roku zac¢al Mikula$ La¢ny prevadzku aj vo svojom druhom
cukrovare vo Vojniciach. Tu poveril odbornym vedenim propa-
gatora cukrovarnictva Juliusa Gottlieba Lindbergera z Bratislavy.

Vo Velkych Ulanoch vyrobili prvych 1 120 kg kvalitnej
cukrovej mucky, ale postupom vyroby z trstinového cukru.

V obdobi do roku 1850 vznikali dalSie cukrovary na majet-
koch velkych vlastnikov pddy z iniciativy majitelov (Solcany,
Tovarniky, Jelenec, Podluzany, Hali¢, Kravany, Saitin), alebo
vznikali ako Gc¢astinné spolo¢nosti obchodného kapitalu (Ban-
skd Bystrica, Sered, Trnava, KoSice, Bratislava — Kisslingov-
ci). Celkovy pocet cukrovarov na Slovensku dosiahol najviac
14 subjektov, ¢o bola vi¢sina cukrovarov v Uhorsku. Slovenské
cukrovary vyrobili priblizne 70 % produkcie cukru v Uhorsku
a dosahovali ro¢nt produkciu 20 aZ 50 ton. Niektoré cukrovary
vyrdbali surovy cukor a iné ho spracovivali na rafinadu. Prvé
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tovarenské cukrovary vychadzali z technolégii prevzatych zo
zapadnej Europy a z rakuiskej ¢asti monarchie. Tieto boli vyvi-
nuté uz na pociatku 19. storoc¢ia pocas kontinentdlnej blokady
na pozadi napoleonskych vojen. Jednotlivé fizy prevzatych
technol6gii boli na Slovensku dalej rozvinuté a viacerymi spo-
sobmi obmienané.

V prvych cukrovaroch zacali spracovanie repy dokladnym
umyvanim. Potom nasledovalo rezanie na strdhadlach réznych
typov, pohdnanych najskor ludskou a do konca 40. rokov 19. sto-
rocia vo vicsine zavodov zvieracou silou. Na pohon slizil konsky
gepel so zaprahom az desiatich koni. Mikulds Lacny vyuZival prvé
strahadlové stroje. ISlo napriklad o takzvané parizske bubnové
strihadlo z liatiny, ktoré malo az 160 strahadiel a dosahovalo
vykon dve tony repy za hodinu pri 288 ot.s™. Na pohon uvede-
nych i dalsich mechanizmov zacali od prelomu 30. a 40. rokov
19. storocia najvyspelejsie cukrovary (Bratislava, Sered, Trnava,
Kosice) zavadzat parné stroje. Ich vykon dosahoval az 44 kW.

Repné rezky sa spracovali lisovanim alebo tzv. maceraciou
Cize namacanim. Na lisovanie vyuZzivali najskor drevené a neskor
kovové lisy. Macerdcia bola efektivnejsia pre nizsie straty. Mala
dva zdkladné varianty — hortica macericia parou (Domblasleova
metéda) alebo studend macericia. Druhy spdsob sa rozsiril prave
na Slovensku od toku 1838 ziasluhou Mikuldsa La¢ného a bol
zndmy aj ako uhorskd metoda.

Obsah cukru v sirupe pri danej metéde dosahoval az 7 %
a vyrobeny cukor uz mal vlastnosti rafinddy. Hordcu maceraciu
vyskasal na Slovensku ako prvy Mikuld§ La¢ny vo Vojniciach
roku 1832. Technologicky vyvoj zahustovania sirupu presiel od
hlbokych medenych kotlov, vyhrievanych otvorenym ohnom
k uzavretym plytkym nddobdm, pricom otvoreny oher sa vyu-
7ival nadalej. Styri akciové cukrovary (Bratislava, Trnava, Sered,
Kosice) zaviedli ako prvé vakuové aparity, ktorym energiu
dodavali parné kotly a parné stroje.

Surovy cukor ziskany zahustovanim distili réznymi prostri-
edkami, napriklad vipnom, vaje¢nym bielkom, mliekom, dobyt-
¢ou krvou. Najprogresivnejsie bolo Cistenie Zivo¢iSnym uhlim,
ktoré vyrabali niektoré cukrovary vo vlastnej rézii. Technicky
najprogresivnejsie cukrovary (Bratislava, Trnava, Sastin, Banska
Bystrica) zaviedli aj rafinovanie cukru v homolich obalenych
hlinou. Cez homole, zavesenych ostrym hrotom dolu, pretekala
voda a odplavila zvysky melasy. Energetickou bazou cukrovaru
bolo drevo, alebo drevené uhlie.

Dalsie kltic¢ové obdobie rozvoja cukrovarnictva v rokoch
1850-1867 bolo od predchadzajiceho oddelené udalostami
revolicie 1848-1849. Bolo charakteristické postupnym zanikom
star§ich, najmi velkostatkarskych cukrovarov a vznikom novych
akciovych cukrovarnickych podnikov, ktoré preberali technické
vydobytky priemyselnej revolucie.

LCaR 126, é. 7-8, éervenec-srpen 2010



HALLON: Histéria slovenského cukrovarnictva do roku 1938

Rozmach odvetvia hatil zaostavajici do-

Obr. 1. Celkovy pohlad na objekty trnavského cukrovaru v roku 1895

pravny systém, zvysovanie dani, rastici tlak
zahrani¢nej konkurencie a iné faktory. Cuk-
rovary sa preto obmedzovali na domdci trh.
Pocet zavodov klesol v roku 1854 na desat
a ndsledne v roku 1867 na pit. Zostavajice
podniky vSak boli modernejsie a ich vyrobna
kapacita vzrastla do roku 1867 na 500 ton
ro¢ne, ¢o bolo podstatne viac ako celouhorsky
priemer. Podiel na vyrobe v Uhorsku vsak kle-
sol na 30 %. KIi¢ovy vyznam nadobudli nové
cukrovary akciového kapitilu (Hurbanovo,
Gabcikovo, Tof, Surany). Z nich najvidsi a na-
jmodernejsi bol cukrovar v Suranoch zalozeny
roku 1854 ¢eskym cukrovarnikom Bedfichom

(Fridrichom) Freyom a viedenskymi obchod-

nikmi M. Gersonom a L. Lippmannom. Stal sa

najvacsim v Uhorsku a ako jediny sidoby cukrovar si zachoval
existenciu az do konca 20. storoc¢ia. V Sledovanom obdobi
sa udrzali v prevadzke iba cukrovary schopné vcas preberat
a efektivne vyuzivat najnovsie technologie a nové technické
zariadenia vyvinuté v zdpadnej Europe a menovite v Ceskych
krajindch. Technicky vyvoj v Eurdpe urychlila svetova cukrovar-
nicka kriza pocas rokov 1858-1859, ktora sa vSak Uhorska dotkla
iba okrajovo. Technicky skok prekonalo umyvanie cukrovej
a Cistenie cukrovej repy. Na umyvanie uplatnili parou drevené
stroje s oto¢nou drevenou osou na obvodoch s ri¢kami. Ru¢né
vykrajovanie poskodenych casti bolo nahradené strojovym za
pomoci karuselov, ktoré pozostivali z oto¢nych kruhov s ostrymi
nozmi na parny pohon. Na dopravu repy sa uz vyuzivali beziace
pasy a voziky na kolajniciach. Strdhanie repy dalej vykonavali
vykon znacne vzrdstol az na 50 ton denne.

Pri spracovani rezkov sa zdokonalili postupy lisovania
a macerdcie. Pri lisovani vyuZzivali dva hydraulické lisy mensich
rozmerov naraz, ¢im dosiahli a2 100 lisovani denne (Surany,
Saitin, Kogice). Pri namicani pouZivali metédu takzvanej ze-
lenej macerdcie ktord spocivala na vyuziti Cerstvych rezkov
(Gabcikovo). Zaroven sa hladali nové postupy, ktoré by znizili
straty, napriklad pouZitie centrifigy alebo zriedeného vzduchu.
(Kiesslingovci).

Skuto¢ny historicky prielom v cukrovarnictve vSak priniesol
az vynalez difuzéra na ldhovanie rezkov, ktorého autorom bol
v roku 1864 Cesky cukrovarnik Julius Robert. Na Slovensku sa
diftzia rozsirila aZ po roku 1867.

Znacny posun zaznamenala technoldgia Cistenia — Cerenia
sirupu takzvanou defekdciou (oddelovanim), saturciou a filtraci-
ou (precedenim). Pri defekacii sirup zohriaty parou v uzavretych
kotloch zmie$ali s vipennym mliekom. Nidsledne sa necistoty
usadili na dne kotla. Vapno neskor nahradili chlérkalciom. Potom
nasledovalo cedenie a Cistenie Zivo¢iSnym uhlim. Precedeny
sirup zbavovali vapna saturdciou.

Progresivnu metédu predstavovala Frey-Jalinkova saturdcia
prevzata z Ceskych krajin, ktord vyltacila defekaciu a tak urychlila
vyrobu. MieSanie sirupu s vipnom tu doplnili nasycovanim
kyslicnikom uhli¢itym tesne pred bodom varu. Vipno potom
vystipilo na povrch (horna saturicia), alebo prejdenim varom
kleslo na dno (spodna saturdcia). Saturacny kal eSte cedili a li-
sovali, ¢im sa zvysila vytaZznost polotovaru.

Na zahustovanie iZe koncentraciu sirupov uz vicsina cukro-
varov pouzivala vikuové batérie, zloZené zvicsa dvoch odvariek.
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Na zdpade uz konstruovali viacdielne batérie. Rafinovanie sa
dalej uskutocnovalo v homoliach. Na ich vyrobu uplatnili plech
alebo tvrdy papier. Hroty homoli brusili Specidlnymi pristrojmi.
Sirup odtekajici z homoli este Stvorndsobne krystalizovali pre
vyssiu efektivnost vyroby. Predtym este roztopeny cukor opi-
tovne Cistili zivocisnym uhlim a bycou krvou. Charakteristickym
javom bolo znac¢né rozsirenie parného pohonu pre vicsinu
mechanizmov. Do roku 1863 sa pocet parnych strojov zvysil
na 42 a ich vykon na 234 kW. Z toho 96 kW mal inStalovany
vykon cukrovar v Suranoch. Podiel cukrovarov na celkovom
vykone parnych strojov Slovenska dosahoval okolo 40 %. Novym
fenoménom sa stal dopravny problém.

Do buducnosti mali perspektivu iba cukrovary so Zeleznic-
nym spojenim. Ako prvy ziskal Zelezni¢né spojenie Suriansky
cukrovar vystavbou prvej sikromnej Zelezni¢nej pripojky na
hlavni tepnu Vieden — Bratislava — Budapest. Cukrovary po-
stupne prechddzali od vyuzitia dreveného k fosilnemu uhliu,
efektivne dopravné spojenie sa stalo rozhodujicim aj pre vyvoj
energetickych ndkladov. Dolezitym faktorom bolo dopravné
spojenie smerom na Ostravsko.

Rozhodujicim obdobim v dejindch cukrovarnictva na Slo-
vensku boli roky 1867-1918, ked vznikli kld¢ové podniky cukro-
varnickeho priemyslu konca 19. a celého 20. storocia. Hlavnym
motivacnym a formujicim ¢initefom rozvoja cukrovarnictva bola
vystavba Zelezni¢nej siete. Orientdcia hlavnych trati predurcila
lokality najvicsich cukrovarov. Zelezni¢né spojenie so svetom
otvorilo obrovské moZnosti vyvozu, a tym aj rozvoja vyroby
cukru a pestovania cukrovej repy.

Dalsim predpokladom bol nistup bankovnictva v monarchii
a osobitne v Uhorsku, ako aj prilev zahrani¢ného kapitalu.
Finan¢ny kapitdl umoznil zakladanie velkych centralizovanych
cukrovarov a ich vybavenie najmodernejSou technikou. Para-
lelne napredovala agrotechnika a polnohospodarska technika
reparskych velkostatkov pri jednotlivych cukrovaroch. Tieto
velkostatky predstavovali najmi na juhozdpadnom Slovensku
$picku uhorského polnohospodarstva.

Koncom 19. storocia preniklo reparstvo a cukrovarnictvo do
drodnych oblasti zipadného Slovenska. V uvedenych regiénoch
a v miestach dopravnych uzlov postupne vznikali cukrovary
Zlaté Moravce (1867), Sladkovi¢ovo (Diészeg) (1867) — rodiny
Kuffnerovcov a Gutmannovcov, Trnava (1869) — trnavski a br-
niansky podnikatelia a od roku v 1876 barén Karol Stummer,
Zahorskd Ves (1870) — brniansky velkoobchodnik M. Low-Beer,
Tovarniky (1870-1876) — Karol Stummer.
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Obr. 2. Statistické tidaje trnavského cukrovaru o kampani 1920/21
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Technickd modernizdciu a koncentraciu vyroby v cukro-
varnictve prehlbili najmi cukrovarnicke krizy po roku 1872
a najmi cukrovarnicke krizy v rokoch 1884-1885. Po prekonani
krizového obdobia sa dalsi vyvoj este urychlil na podnet dano-
vého zakona z roku 1888 o prémiich za export repného cukru
a na prelome 19. a 20. storocia vzniklo eSte niekolko velkych
cukrovarov. V roku 1894 tri kapitalové skupiny ¢esko-moravsky
Schoeller, madarsky Hatvany-Deutsch a viedensky Benies za-
lozili cukrovar v Pohronskom Ruskove (Oroszka), ktory sa stal
najmodernejSim zivodom na vyrobu surového cukru v Europe.

V roku 1901 spustila moravsko-uhorska kapitdlova skupina
Auspitz-May-Kuffner vyrobu surového a krystilového cukru
v Trencianskej Teplej. Nasledoval cukrovar v Seredi zaloZeny
v roku 1907 skupinou pestovatelov repy z niekolkych uhorskych
zUp. Vyrabal surovy cukor a od roku 1909 rafinovany cukor.
Vysledkom rozvoja reparstva na Zempline bol vznik cukrovaru
v TrebiSove v roku 1912 z iniciativy finan¢ného kapitilu Lin-
derbank a Uhorskej eskontnej banky. Celkovy pocet cukrovarov
vzristol do roku 1870 na jedendst. Po krizovych obdobiach
sa postupnou koncentriciu vyroby znizil na Sest v roku 1884,
ale do roku 1912 opit vzrastol na devit subjektov. Priemerna
vyroba na cukrovar, ktora bola postupne limitovana kartelovymi
dohodami, sa od 80. rokov 19. storoc¢ia pohybovala od 20 000
do 24 000 ton ro¢ne. Podiel Slovenska na celouhorskej vyrobe
cukru sa v rokoch 1913-1914 pohyboval na Grovni cca 40 %.

Technicky rozvoj cukrovarnictva na Slovensku zaznamenal
v poslednej tretine 19. storocia zdsadné dalekosiahle technické
zmeny, ktorych dosah bol natolko vyznamny, Ze v nasledujicom
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obdobi dochddzalo uz len k ¢iasto¢nym technickym zlepSeniam
jednotlivych zariadeni a technologickych postupov a k zvySova-
niu ich vyrobnej kapacity.

V doprave a ¢isteni suroviny dovazanej do cukrovarov na-
stal od konca 80. rokov 19. storocia zasadny prelom zavadzanim
takzvanych Riedingerovych splavov. Islo o vybeténované vodné
kandly, ktorymi sa repa dopravovala priamo od Zelezni¢nych
vagonov az k Cistiacim strojom. Konstrukcia kovovych Cistiacich
strojov ostaval v podstate rovnaka, ale ich kapacita viacndsobne
vzrastla. Obsluha karuselov na vyrezavanie poskodenych casti
a sekanie repy, ktorych Zelezné kotice dosahovali priemer do
2 m, sa zmechanizovala vyuzitim hmotnosti samotnej suro-
viny. Tato dopadala na karusel a posekand vypadala priamo
do vozikov alebo na beziace pdsy. Klucovy technicky zlom
sledovaného obdobia vSak predstavuje zavddzanie a postupné
zdokonalovanie difizie. Do roku 1870 diftziu zaviedli iba
cukrovary v Topol¢anoch a Zlatych Moravciach. Ostatné cuk-
rovary nadalej vyuZivali lisovanie. V obdobi 1874-1882 sa vsak
rozsirovanie diftzie podstatne urychlilo. Do konca uvedeného
obdobia novy postup uplatnili vsetky cukrovary: Sladkovic¢ovo
1874, Zihorskd Ves 1876, Trnava 1878, Surany 1880, Sastin
1882. Proces difiizie sa neustile technicky zdokonaloval, me-
chanizoval a urychloval. I$lo najmi o urychlenie plnenia a vy-
prazdinovania difuzérov do difaznych batérii a zvySovanie ich
kapacity. Na konci 19. storo¢ia dosahovala kapacita difuzérov
v Styroch najviacsich cukrovaroch v priemere 1 114 hl, ¢o zjavne
prekracovalo celouhorsky priemer.

Na Slovensku dosiahli aj vyznamné technické zlepsenie
difuzérov, konkrétne v cukrovare Sladkovicovo (Didszeg), kde
technik Viliam Gertlinger nahradenim hornych ¢apov difuzérov
Specidlnymi klapkami dosiahol Gsporu pary pri otvarani zaria-
denia. Majitel tunajsSicho podniku vyriesil problém nadmerne;j
vlaknitosti sirupu, ¢o bolo sposobené vlastnostami uhorskej
repy. Vyvinul $pecidlne rarovité kombinované cedidla schopné
zachytavat vlakna obsiahnuté v sirupe.

Pre Gcely distenia-Cerenia sirupu vipennym mliekom sa
vyvinuli $pecidlne zariadenia takzvané malaxéry s mieSadlami.
Podobne aj na odstrinenie vapna zo sirupu saturdciou.

Spolo¢nym menovatelom technického rozvoja bolo dalsie
rozsirovanie parného pohonu. Vykon parnych strojov v celom
odvetvi vzrastol zo 459 kW v roku 1870 na 1091 kW v roku 1890,
dalej na 3 278 kW v roku 1 901 a na 7 652 kW v roku 1912.
V priemere na jeden cukrovar sa vykon za celé uvedené obdobie
zvysil zo 40 kW na 850 kW. Slovensko tym znacne prevySovalo
priemer vykonu v cukrovarnictve Uhorska, ako aj celej monar-
chie. Svedcilo to o vysokej koncentracii vyroby. Od prelomu
19. a 20. storocia sa mnozili aj pokusy o vyuZitie elektrickej
energie.

V porovnani s inymi odvetviami vSak zavadzanie elektric-
kého pohonu z réznych pricin zaostavalo. Rozvoj Zeleznicnej
dopravy napomohol prechodu cukrovarov na vykurovanie
fosilnym uhlim, nakolko sa znizili ndklady na jeho dopravu.
S prudkym nidrastom vyrobnej kapacity zdvodov sa zvysila
aj spotreba uhlia. Po roku 1918 sa slovenské cukrovarnictvo
stalo stcastou cukrovarského priemyslu CSR a dostalo Siroké
moznosti odbytu, ¢i uz v nastupnickych Statoch habsburskej mo-
narchie, alebo v dalsich Stitoch Eurépy i celého sveta. Rozmach
cukrovarnictva vrcholi v rokoch 1924-1926. Vyroba prekrocila
predvojnovi troven. V tomto obdobi vzniklo niekolko novych
cukrovarov. Z nich bol najvacsi cukrovar zalozeny chemickym
podnikom Dynamit Nobel v Bratislave ako nahrada za odstavent
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vyrobu vybusnin. Cukrovarsky zivod s kapacitou  Obr. 3. Pohlad na cukrovar v Suranoch na zaciatku 20-teho storo&ia

170 000 ton za kampzaﬁ sa zaradil medzi najvicsie Nagysurdny
a najmodernejSie v CSR. DalSie mensie cukrovary
boli zaloZené v Nitre a vo VI¢kovciach.

Rozmach modernej vyroby trstinového cukru
v zdmori vSak od polovice 20. rokov vyvolal po-
stupné znizovanie cien cukru na svetovych trhoch
a vytlacil vyrobcov repného cukru z vyznamnych
pozicii. Cukrovary v CSR, najmi velkokapacitné
cukrovary Slovenska museli obmedzovat produk-
ciu. Novy cukrovar v Bratislave bol koncom 20. ro-
kov na podklade kartelovych zmlav za vysoké
odstupné likvidovany.

Ostra konkurencia na svetovych trhoch nutila
vyrobcov cukru na Slovensku modernizovat tech-
nickt zakladnu. Hlavnym atribatom modernizacie
sa stal prechod od parného k elektrickému poho-
nu. Podiel parnych strojov na celkovom vykone
primdrnych pohonnych motorov v cukrovarnictve
v obdobi rokov 1914-1930 sa znizil z 85 % na
42 %. Elektrickd energia sa uplatnila na pohon
umyvacich strojov, rezaciek, cerpadiel, miesaciek, odstrediviek
a inych zariadeni. Na pozadi budovanie regionalnych elektric-
kych sieti boli cukrovary postupne napdjané na siete oblastnych
elektrifika¢nych podnikov. Spolu s vlastnym a preberanym vy-
konom mohlo cukrovarnictvo v roku 1930 vyuzit 130 700 kW.

Jednotlivé druhy cukrovarnickej techniky a technologii sa
rychle zdokonalovali aj ked ich technické principy ostavali dalej
nezmenené. Pre vyberanie repy z Riedingerovych splavov do
umyvacich strojov zaviedli repné mechanické koleso, alebo
pumpy. Difizne batérie pozostavali az zo 16 nadob. Vyltho-
vany cukor sa odvadzal horicou vodou a vylihované rezky sa
v niektorych cukrovaroch pre vicsiu efektivnost este sekundar-
ne lisovali. Zlozitymi technickymi zmenami presli aj vikuové
aparaty — odparovace na zhustovanie sirupu. Existovali stojaté,
zaberajice menej plochy, lezaté s vi¢Sou odparovacou plochou,
kombinované a neskor vysokovykonné tlakové, v ktorych sa
sirup odparoval pod tlakom. Krystalizacia zhusteného sirupu
a oddelovanie surového cukru sa realizovali niekolkofizovou
technologiou a to varenim v Specidlnych zariadeniach (varostroje,
vakud) a odstredovanim v odstredivkach.

Odpadovy sirup opitovne krystalizoval este raz alebo dva
razy az dostali kone¢ni odpadovi melasu. Surovy cukor odistili
v odstredivkach vodou. Ziskant rafinddu rozpustili a hustd su-
rovinu (klér) odfarbovali Zivo¢iSnym a neskor aktivnym uhlim.
Ocisteny cukor opit krystalizoval vo vakuovych varostrojoch.
Takto ziskali findlnu rafinddu na vyrobu spotrebnych druhov
cukru. Z odpadového sirupu sa niekolkondsobnym dalsim va-
renim a krystalizaciou vydeloval zostavajuici cukor.

Suhrn

Histéria slovenského cukrovarnictva od zaciatku 19-ho storo¢ia ma-
puje vyrobu od prvych laboratérnych pokusov vyrobit tvrdy cukor,
po vyrobu cukru priemyselnym spdsobom. Vyroba cukru z cukrovej
repy nadobudala priemyselny rozmer, tym Ze sa vyuZivali najnovsie
poznatky vedy a techniky. Rozhodujici vplyv malo vyuZivanie
parného pohonu, elektrickej energie, rozvoj Zelezni¢nej dopravy,
vyvoj a vyroba Specializovanych cukrovarskych zariadeni. Tento
proces zmenil pouZivanie cukru z luxusného vyrobku preddvaného
v lekarmach na beZnu potravinu dennej spotreby.
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Hallon L.: History of the Slovak sugar industry until year 1938

History of the Slovak sugar industry from the beginning of the
19" century is surveying the production from the first laboratory
experiments to produce hard sugar, up to the production of sugar
by an industrial method. The production of sugar from sugar beet
was acquiring industrial measures as there has been used the latest
knowledge of science and technique. A decisive influence had the
utilization of the steam drive, electric energy, development of the
railway transport, development and production of specialized sugar
industry equipment. This process transformed the utilization of the
sugar from luxurious product sold at the chemists to an ordinary
nutritive of the daily consumption.

Key words: sugar manufacturing, technology, sirup, factory sugar producti-
on, raw sugar, raffinate, transport system, competition, technological break-
down, steam driving, production concentration, Slovakia, electric drive..
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