LISTY CUKROVARNICKE a REPARSKE

200 let repného cukrovarnictvi
v Ceské republice

200 YEARS OF THE BEET-SUGAR INDUSTRY IN THE CZECH REPUBLIC

Daniel Fronék

Jiz dvé stoleti se u nds vyrdbi cukr z cukrové repy, kterd nabradila draby ze zamoii dovdZeny surovy cukr z cukrové titiny. Znito
moznd neuvéritelné, ale je tomu tak. V necelych trech desitkdch mist se u nds na pocdtku devatendctého stoleti zapocala vskutku
zlatd éra Ceského cukrovarnictui, které zejména od drubé poloviny stoleti dosdblo svétového vyznamu, zaméstnalo stovky tisic lidi
a umoznilo v mnoba smérech nebyvaly rozvoj navazujicim oboriim, napr. zemédeélstvi, slechténi, strojirenstvi, stavebnictvi nebo
regiondlni Zeleznicni doprave. Z tobo malébo mnozZstvi primitivnich rfepnych cukrovdrkii se dloubo neudrzel Zddny. Krdtkd doba
existence téchto cukrovarnickych provozii toboto obdobi i pomérné znacny casovy odstup zapricinily, Ze se dochovalo jen skrovné
mmnozstvi materidlil a informaci. Doba pocadtkil fepnébo cukrovarnictvi na nasem tizemi jiz byla knizné zpracovana (1), proto jen
pripomindme zndmé skutecnosti, dopinéné o nové informace z terénu nebo z jinych zdrojii.

Pfedchudcem fepného cukru je bezpochyby cukr z cukrové
titiny, kterd je na Zemi znama z doby jiz 6 000 let pfed Kristem.
Titinovou vlddu vyrazné narusil az odvéky Napoleontv boj
s Anglii a pfinesl své vysledky ¢i disledky také v ekonomické
oblasti. Tzv. uzdvéra pevniny zamezila mj. i dovozim cukru
ze titiny. Nasledny nedostatek tohoto sladidla vyvolal cilené
hleddni ndhrady. Margraffav objev fepného cukru ze Ctyficatych
let osmnactého stoleti tak znovu a natrvalo vystoupil na svétlo.

Dosahnout cile nezavislosti Rakouska na dovozech cukru
nebylo samoziejmé jednoduché. Z pocitku dokonce doslo
k tfisténi lidské energie a sily spory zastinct vyroby z javoru
a z fepy. Vetsi nadéje a také podpora byly vkladany do vyroby
javorového cukru, o ¢emz muZze svédcit pomérné rovnomeérny
vyskyt lokalit po celém dnesnim tzemi stitu, zejména po roce
1810. I pfes zfejmou podporu viak vyroba cukru z javorovych
stromt nevybocila z rdimce pokust, nebot hlavni prekdzkou
se stal maly pocet stromu rozsetych po Sirokych tzemich lesu
v tézko piistupnych polohach. Pokusy vyroby tak zahy skoncily,
zustala jen jména lokalit, nachazejicich se pravé v okoli velkych
lesnich porosta (Dobiis, HoleSov, Chudenice a dalsi).

Na rozdil od pokusu s vyrobou cukru z javor byla na ces-
kém tdzemi pomérné dlouho, byt pocetné minimalné, usazena ra-
finace surového titinového cukru. Oblast Prahy byla zastoupena
Richterovou rafinerii na Zbraslavi, provozem v Praze Ke Karlovu
a na vychodé Cech v Novém Dvote u Ceské Skalice. Rafinace
cukru v Praze se udrZela podstatné déle (v obdobi 1787-1834),
v Novém Dvore pouze jednu dekadu (1788-1798). S ndstupem
cukrové fepy, podporované mj. jiz zminénym uzdvérem pev-
niny pred dovozy, v3ak rafinace titinového cukru neméla Sanci
na delsi trvani. Nicméné zkuSenosti, byt malé, s vlastni vyrobou
cukru bylo moZno vyuZzit nasledné u fepného cukru.

Repny sirob, jako tekutd méné kvalitni podoba cukru, se na
rozdil od bilé krystalické formy po domacku jako sladidlo v ma-
lych mnozstvich vyrabél jiz difve. Nejednalo se ale o zidn4 velka
mnozstvi. Tehdy mezi sladidly pfevazoval v¢eli med, pfipadné
sirupy z rostlin a stromti bézné se vyskytujicich v piirodé.

Ve vétsim mnozstvi se prvni fepny cukr u nds zacal vyrabét
a% v roce 1810 v Zikich u Cislavi pod vlivem informaci o vy-
budovani a provozu prvniho fepného cukrovaru v Evropé ve
slezsko-pruskych Kunerdch v roce 1802 Margraffovym zikem
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FrantiSkem Karlem Achardem (2). Zdejsi spravce zikského
hospodaistvi hrabéte Pottinga Ludvik Fischer byl znim jako
propagitor osevnich postupt také se zapojenim okopanin.
Zpusob péstovani fepy zahradnickym zptisobem a sloZity postup
vyroby cukru i pfes jeho vysokou cenu nakonec nevedl k rozvoji
cukrovaru. Nicméné pravé dvojice Fischer-Potting pomyslné
odstartovala éru podnikini v komodité, kterd pak v Cechich
pozdé&ji zcela po zidsluze ziskala pfidomek ,bilé zlato*.

Druhy cukrovar zalozil v Libéchové u Mélnika na svém
panstvi zbohatly tkadlec a velkostatkai Jakub Veith. Cukro-
var provozoval jako kombindt s dalsi potravindiskou vyrobou
a zfejme i proto nakonec libéchovsky cukrovar pracoval nejdéle
ze vSech zavodu prvni etapy Ceského fepného cukrovarnictvi.

Nisledujici rok 1811 se pfipojily lokality Caslav, Chlumec,
Kbel, Kfesetice, Semily, Zleby, v fadé dal$ich mist se jednalo
jen o pokusy cukrovar zalozit. Také samotnd Praha nezistala
pozadu. V témzZe roce vznikly vyrobny cukru na Vinohradech
v usedlosti Kandlka (3) a na druhé strané Vltavy v usedlosti
Petynka. V roce 1812 vznikly dalsi cukrovary (Blatna, Bukovany,
Mitrovice, Tréja, Zbraslav a Zleby), ale od roku 1813 nebyl
zalozen jiz zadny a vSechny postupné vlivem nepfiznivych
ekonomickych podminek a dovozem kvalitnéjstho a levnéjsiho
titinového cukru zanikly, posledni ve zminéném Libéchové
az v roce 1821. At uz duvody k zakladani cukrovart byly nej-
raznéjSitho druhu, dominantni byl ten ekonomicko-politicky:
vzestup a pad Napoleonova rezimu.

Jiz na prvni pohled je divné, Ze mezi vyctem lokalit nefigu-
ruje zadné misto z Moravy. Neni to chyba, ale skute¢nost (4).
Morava tuto prvni vlnu pocatku fepného cukrovarnictvi viibec
nezachytila, nevznikl zde jediny provoz. AZ teprve v roce 1832
v Horni Suché na Karvinsku, to v3ak jiZ na novych pramyslovych
zakladech vyroby a délby priace. Naslednym rychlejsim vyvojem
viak Morava predstihla Cechy zejména, co do velikosti a vykon-
nosti jednotlivych cukrovart. Ztrata z doby uplnych zacatku
pramyslu se tak zcela vynulovala.

Prvni vlna zrodu ¢eského fepného cukrovarnictvi je casto
spojovana s pojmem ,manufakturni®, tedy cukrovary v primitivni
podobé. Jednalo se o provozy zavislé spiSe na empirii, odhadu
persondlu, neziidka byly pracovni postupy spojoviany az s al-
chymii; velice ¢asto se experimentovalo ,nazdaibuh“. Personal
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mél slabou znalost chemie a technologie,  Obr. 1. Vyobrazeni vyroby cukru okolo roku 1812: prani a krouhani fepy, lisovani kase
pokud se tak o tehdej$im stavu pozndni da Rl e A T T ' T
vibec mluvit. Vétsina persondlu se vsak
rychle snazila ziskat potfebné informace,
poptavala tak rozvoj vyzkumu a vyuky.
I tak se mezi rozristajicimi fadami cukro-
varniku jesté dlouho objevovali dobrodruzi
a Sarlatani.

Pohon cukrovari z veétsi ¢asti zavisel
na lidské sile, pouze v jednom cukrovaru
je uvadén pohon pies Zentour parem volu
a v jednom pohon vodou. Vlastni vyrobni
postupy vsak slozitosti piimo vybizely k dél-
bé prace mezi obsluhujicim persondlem.
Zafizeni cukrovart bylo primitivni, pfesto
jiz tehdy v sobé neslo zirodky pozdéjsich
celosvétove rozsifenych strojl, jak napovi-
daji nazvy (struhadla, lisy, fezacky, odpa-
fovadi stroje, panve, atd.).

Dnesni stopy po davné cukrovarnické — Obr. 2. Vafeni $tavy na zafizeni podle Achardovy konstrukce, pfecezeni pres flanel
¢innosti v Libéchové i v Zakach lze hledat ) P ; ? " 5
jen velmi obtizné, coZ v plné mife plati . ! 1 . ; ¥
o ostatnich lokalitach z té doby. Spise lze : = ;
konstatovat, Ze nejsou zadné, nebo ales-
pon ne v t€ podob¢, na jakou jsme zvykli
my, naSe generace, to jest polorozpadlé
vzhledové typické tovarni budovy, kominy
¢i vodni véze nebo cukerni sklady. Tehdy
se jednalo o malé, pfizemni budovy, velmi
Casto s jinym vyuZzitim pfed i po vyrobé
cukru. K vyrobé cukru tehdy slouzily ¢asto
jen adaptované nebo nevyuzité zamky,
tvrze, stodoly, sypky, chlévy apod.).

V obou zminénych obcich najdeme
aredly statk bud v provozu ¢i s jinou
¢innosti a vesmés stavebné upravené.
To, Ze se zde pfed zhruba 190 lety vyrabél
cukr, neni nikde patrné, ani nemuze byt.
Malé nddoby, piipominajici spise velké
kuchyniské nacini, se dobfe daly umistit do
kterékoliv budovy, kterd byla k dispozici
a kterou nebylo nutno stavebné upravit.
A tak nyni nezbyva, nez pfi navstévé Libé-  Obr. 3. Usazovani kléru a odpousténi syrobu (vlevo), vyroba krystalického cukru (vpravo)
chova ¢i Zak jen tusit, Ze ,tady nékde kdysi : ' 2 2 ; 7
to sladké ¢eské dobrodruzstvi zacalo“.
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