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Publikace, ktera jiz zdaleka neni kniz-
ni novinkou, se populirni formou
zabyva historii vyroby cukru a pou-
zivani sladidel obecné.

Prvni polovina knizky je vénovana
vyrobé cukru z cukrové titiny. Zavede
nas do Ameriky, do doby Kolumbo-
vych objevl, dovezeni sazenic titiny
na Hispaniolu a boja s Indidny. Ctenaf
se Ucastni zakladani plantazi, stavby
prvnich mlynic na titinu a ocitne se
na otrokdfské lodi pfivaZejici ¢erné
pracovniky z Afriky. Popis vyvoje pés-
tovani titiny a vyroby cukru a jeho
vyznamného vlivu na utvareni eko-
nomickych a spolecenskych vztaht
vede az ke Castrové revoluci na Kubé.
Druha ¢ast knihy pojednava o vyrobé
cukru z cukrové fepy. Rozhodujicim
impulsem byla obchodni blokdda
Evropy béhem napoleonskych vilek
a potieba najit nahradu za cukr titino-
vy. Po Gvodnich informacich se autor
omezil na rozvoj péstovani cukrovky
a vyroby cukru v Cechdch. Popisuje
vyznamny vliv tohoto vyvoje na rozvoj
strojirenské vyroby, na vystavbu Ze-
leznic a na mechanizaci zemédélskych
praci. Nejvetsi pozornost je zaméfena
na rodinu Thurn Taxist a cukrovar
v Dobrovici. Posledni kapitola je vé-
novidna vyrobé cokolddy, cukrovinek
a cukrarskych vyrobku.

Tato knizka, i kdyz si jisté necini am-
bice na zafazeni mezi objevné védec-
ké publikace, poskytne Ctendfi fadu
zajimavych informaci o pocatcich vy-
roby cukru u nis i ve svété a nékolik
osobitych postiehti na vliv gastrono-
mie na vyvoj lidské spolecnosti.
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